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1- Safety;

Users should read the information provided in this user
manual very carefully. Also ,given security warnings
definitely literally in its place should bring.

The following measures It's too much to take It is important.
Place the device on a flat and stable surface. Do not use
pressure washers to clean the device. Do not use this device
to store medical supplies. Do not allow oil or grease inside
the device to come into contact with plastic components or
the door seal. Always disconnect the device from the power
supply before cleaning it.

1.1. General Information;

This section provides an overview of all important safety
topics. If all important safety instructions are followed,
optimum protection against all hazards and trouble-free
operation are guaranteed.

This device is designed in accordance with the latest
technology. However, if the device is used incorrectly and
not for its intended purpose, there may be dangers. To

protect yourself from dangers, read the contents of the user

manual.
to know, avoid mistakes and operate the device safely and
without errors. To avoid hazards and ensure optimum

performance, no modifications should be made to the device

that are not expressly approved by the manufacturer.
1.2. Introduction;
Please take a few minutes to read this manual carefully.

1.4 Packaging, Storage; Completely remove the outer and
inner

packaging material from the unit before installation . When
disposing of packaging, comply with the regulations in force
in your country Recycle reusable packagmg materials.

®

Important : The foam material seen in the picture is a part
of the cooling system. Do not damage the foam when
removing the packaging.

1.5 DOCUMENTS;

Chocolate Storage Refrigerator operating system is
manufactured and certified in accordance with European
Standards (CE).

1.6 WARRANTY;

A new product is under warranty.

Attention: Before performing any intervention on the
product, the User and the Technician must read this user
manual carefully.

2. Chocolate Storage Conditions
Temperature Control:
The refrigerator you have purchased is specially

Correct maintenance and operation of this device will ensure manufactured to keep chocolates fresher and longer. The

the best possible performance from your product. Please
check that the device is complete and if any part is missing,
contact the customer representative immediately.
1.3.Installation;

Note: If the device has not been stored or transported in an
upright position, ensure that it remains upright for
approximately 12 hours before operating.

1-Remove the device from its packaging and ensure that all
protective coating materials are removed from all surfaces.
2- Place the device on a flat and solid surface.

3-Never place the device on a wet, damp or flammable
surface.

4-Do not install the device near electric stoves or other heat
sources.

5-Connect the power cable of the device only if it complies
with the regulation. (220V / 50Hz / 1Ph) 1.3 . Package
Contents;

Humidity Control:
The cabinet is set at the factory to keep the humidity value
below 50% when operating between 10° C and 18° C. High

ideal storage temperature for chocolate is between 15° C
and 18° C. The factory setting of the product is to operate at
17° C and stop at 16.5° C. The product is set with a 0.5° C
pause. In other words, when the product is set at 17° C, the
compressor and fan are activated at 17° C and stop when it
reaches 16.5° C. It is important for the compressor to work
and stop too much to keep the humidity inside low.

The cabinet temperature set point may vary depending on
the chocolate to be used . The product can be operated
between 10 °C and 18 °C using the logic described above.
Sudden temperature changes should be avoided.
Temperature fluctuations can cause problems such as
whitening (blooming) on the surface of the chocolate.
Therefore, chocolates that have been waiting outside in the
heat or in the cold should first be brought to the
temperature at which they will be stored and then placed in
the refrigerator.

humidity levels can cause sugar bloom on the surface of the
chocolate. Therefore, opening and closing the door should
be kept to a minimum. It is normal for the humidity inside

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Chocolate Storage Cabinet. In case of any

problems, assistance should be sought from an expert technician.
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the cabinet to exceed 50% after the door is opened. After
the door is closed, the product will adjust the temperature
and humidity inside within 10 minutes and reduce the
humidity value below 50 % .

Air Circulation:

The air flow system of the cabinet should not be blocked. Air
circulation ensures that the chocolates are preserved evenly.
Placing the shelf where the chocolate is stored openly at
frequent intervals as shown below and covering the
chocolate with separator paper or completely covering the
top of the chocolate container prevents it from turning
white. The whitening of the top of the chocolate is due to
the freezing of the oils on its surface and rising to the
surface. ( Chocolate with a high fat content must be placed
in the product in a closed manner. ) This does not cause any
deterioration in the taste or flavor of the chocolate.

Condensation forms on the surface of chocolates, increasing
the risk of sugar bloom.

Hot products should be brought to room temperature before
being placed in the fridge. Sudden temperature differences
increase the internal temperature of the fridge, putting a
strain on the cooling system.

Hot Product Placement:

Placing hot items in the fridge quickly increases the internal
temperature.

and disrupts the normal operating balance of the cabinet.
Chocolates should be kept at room temperature for at least 1
hour before placing them in the refrigerator.

4. Factors Affecting Cabinet Performance

Door Closing Habits:

The door should be closed quickly after each use.

Cabinet door seals should be checked regularly

and should be replaced if there is wear or deformation.
Temperature and Humidity of the Environment

Using air conditioning in the environment where the cabinet
is located helps to keep the interior temperature of the
cabinet stable. The ideal temperature in chocolate factories
should be between 18 °C and 22 °C. Humidity should be
between 50% and 55% maximum, when placed in more
humid environments the product may have difficulty
regulating the humidity inside.

A warmer environment will cause the refrigerator to run
continuously and consume excessive energy.

Cabinet Location:

Therefore, it is important to store the chocolate stored in theThe cabinet should be placed at least 20 cm away from the

cabinet by avoiding direct air contact.

Environmental Conditions:

The chocolate cabinet should be located in an air-
conditioned environment. It should be placed in an area
away from direct sunlight and hot air sources. If the product
is placed in a place above 25 ° C, make sure that the
chocolates produced are at the temperature stored in the
cabinet. Chocolates stored at high temperatures may cause
Fat Bloom, Change in Consistency and Texture, Moisture or
Taste Change due to sudden cooling when placed in the
cabinet.

3. Door Management and Cabinet Use

Leaving the Door Open:

Leaving the cabinet door open can disrupt the internal
temperature and humidity balance of the cabinet. This
negatively affects the quality of the chocolate.

If the door remains open, the cabinet will consume more
energy to maintain its internal temperature, which will both
increase energy consumption in the long run and may
damage the cabinet's cooling system. After opening the
door, 10 minutes should be waited for the humidity to reach
the desired value.

Continuous Opening and Closing of the Door:

Frequent opening and closing of the door causes warm air to
enter and fluctuations in the temperature and humidity
levels inside the cabinet.

wall. Sufficient space should be left to ensure air flow.

It should not be placed near heat sources such as direct
sunlight or radiators.

Overfilling the Cabinet:

The chocolate cabinet should not be filled beyond its
capacity. When air circulation is blocked, the cooling system
does not work efficiently and the device performance
decreases.

5. Cleaning and Maintenance of the Cabinet

Cleaning Frequency:

Clean your cabinet once a month. Wipe the interior and
exterior surfaces with a neutral cleaner.

Condenser and Fan Maintenance:

The condenser should be cleaned regularly. A clogged
condenser reduces the performance of the cabinet.

Make sure the fan is working properly.

Electrical Safety:

Unplug the cabinet before cleaning. Be careful not to get
water into the electrical parts.

6. Conclusion and Recommendations

Use your chocolate cabinet in a way that preserves the
natural structure of the chocolate.

You can preserve the quality of your chocolate for a long
time by paying attention to door management, temperature
and humidity control.

Periodic maintenance and cleaning procedures increase the
performance of your cabinet and extend its life.

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Chocolate Storage Cabinet. In case of any

problems, assistance should be sought from an expert technician.
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How to Use the Device:

1. How to Use the Screen and Keypad

The following keys are used to control the device:
To turn on the device;

|
You can turn the device on and off by pressing and
holding the ON/OFF button for 3 seconds.

2. Switching to Temperature Setting Mode:
Press the “SET” button.
The current temperature value will appear on the screen.

Selecting the Desired Temperature:

Use the Up ( A ) and Down ( ¥ ) arrow keys to move the
cabinet

Select the target temperature value for.

Recommended temperature range for chocolate storage
cabinets

Itis 15-18°C.

After selecting the desired temperature, save the settings
by pressing the "SET" button again.

Preventing Temperature and Humidity Fluctuations:
Frequent opening and closing of the door can cause
instability in temperature and humidity values. Be careful
to open the door only when necessary.

To prevent sudden temperature changes, make sure that
the products to be placed in the refrigerator are brought
to room temperature.

3. Defrosting Process

defrosting is necessary to increase efficiency and prevent
icing in refrigerators . Evco 506 offers both automatic and
manual defrosting options.

3. Manual Defrost ; Press

the Up arrow A button. Select “Manual defrost ” on the
screen that appears and press the “SET” button.

4. Alarm Settings and Management:

The device is equipped with an alarm system to detect
and report abnormal situations occurring in the cabinet.
Door Open Alarm:

If the cabinet door remains open for a long time
the device gives a visual and audible alarm.

You can silence the alarm by closing the door.
Temperature Deviation Alarm:

If the cabin temperature is measured to be at least 10°C
higher or lower than the set temperature value for 120
minutes, it will give an alarm.

( Example : If set to 15 °C, the device will give an audible
and visual alarm if it continues to operate above 25 °C or
below 5 °C for “120 minutes”.)

This may occur due to the door being left open, hot
product being placed suddenly, or a fault in the cooling
system.

Once you fix the problem, the alarm will reset
automatically.

5. Troubleshooting:

Door Open Alarm:

You can silence the alarm by closing the door.

“If the problem persists, contact the authorized service.”
Temperature Deviation Alarm:

Make sure that hot items are not placed in the cupboard
or the door is not left open for long periods of time.
Taking the above conditions into consideration, restart
the refrigerator and wait for it to cool down.

After the device cools down, the error message will
disappear from the screen. “If the problem persists,
contact the authorized service.”

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Chocolate Storage Cabinet. In case of any

problems, assistance should be sought from an expert technician.
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THINGS TO BE CHECKED ABOUT ICING

1-Door seals should be checked and it should be ensured that no air is allowed
into the cabinet. If the seal is not fully closed, the cabinet will produce ice in the
cooling section and on the plastic profile .

2-Door seals should be checked and it should be ensured that no air is allowed
into the cabinet. If the seal is not fully closed, the cabinet will produce ice in the
cooling section and on the plastic profile .

3-When loading products into the cabinet, the number 1 suction channel and
number 2 blowing channels indicated in red should not be covered with products and a gap of at least 15 cm should
be left. You can see the sample maximum loading order in the image.

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Chocolate Storage Cabinet. In case of any

problems, assistance should be sought from an expert technician. 5



4-The outdoor temperature where the cabinet is located should be a maximum of 38°C - 40°C. At temperatures higher
than this, the cooling performance of the cabinet decreases and may cause icing.

5-The products in the refrigerator must be frozen. When unfrozen products are placed in the refrigerator, frosting
occurs in the evaporator due to the moisture caused by the hot product and this negatively affects cooling.

6-When the refrigerator is defrosted manually, it should remain in defrost for a minimum of 10 minutes and a
maximum of 30 minutes . During defrost, the evaporator temperature should reach 18°C.

* 5707

U

Dixell EMERSON
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defrost, press and hold the marked button for 3 seconds.

7- When the refrigerator is actively used during the day (such as taking or placing products), in order to clean the frost
formed on the evaporator and if the refrigerator freezes over time, the refrigerator should be defrosted manually at
the end of each evening service and manually before starting service in the morning. should be defrosted .

8-When new products are to be placed in the refrigerator, the refrigerator should be turned off for long-term loading
and then turned back on after the products are placed. In this way, the hot air entering the refrigerator will be reduced.
The door should be left open for a maximum of 3 minutes during loading . When the door is left open for more than
this, the fans will stop and the compressor will run, causing frost to form in the refrigerator. After the doors are left
open for more than 3 minutes, the product should be defrosted manually .

Frost formation in the refrigerator is generally caused by the user, and if care is taken

when using it, there will be no possibility of frost formation.
Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic Equipment)

(Applicable in the European Union and other European countries with separate collection system)

This marking shown on the product or its literature, indicates that it should not be disposed with

other household wastes at the end of its working life.

To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal,
please separate this from other types of wastes and recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of
material sources.

This product should not be mixed with other commercial wastes for disposal and shall be returned to a waste
collection centre.

REPAIRS IN ORDER TO GUARANTEE THE EFFICIENCY OF THE APPLIANCE AND ITS CORRECT FUNCTIONING THE
MANUFAC-TURER’S INTRUCTIONS MUST BE FOLLOWED AND PERIODIC SERVICING MUST BE CARRIED OUT BY
PROFESSIONALYQUALIFIED PERSONNEL. (LEGAL REQUIREMENT FOR THE PREVENTION OF ACCIDIENTS AT WORK
AND THEINSTALLATION OF ELECTRICAL AP- PLIANCES) IT IS OBLIGATORY TO BE IN ACCORDANCE WITH POWER
SUPPLYREGULATIONS.THE EFFICIENCY IS KEPT BY OBSERVING THE INSTRUCTIONS ABOUT THE FOOD STORAGE
DESCRIBED IN PARAGRAPH 1.6 AND THE ROUTINE MAINTENANCE DESCRIBED IN PARAGRAPH 2.

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Chocolate Storage Cabinet. In case of

any problems, assistance should be sought from an expert technician. 6



If these conditions are checked and no problem is seen and icing still continues;

9-Make sure that the insulation cover is properly closed and that there is no air
ingress from the joints.

10- Check if the resistances are working, -

Check the evaporator temperature in models with hot gas defrost,,
- Check the rod resistance inside the evaporator and the adhesive resistance underneath,

If the icing problem still persists after doing all these, please contact the dealer or
technical service to replace the faulty spare part.

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Chocolate Storage Cabinet. In case of any
problems, assistance should be sought from an expert technician.
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Loading your refrigerator without obstructing airflow Placing hot products in your refrigerator For efficient and energy-saving use,
will greatly enhance cooling efficiency and extend its will cause frosting and lead to inefficient make sure the door is not left open
lifespan. cooling. for more than 1 minute.

Stainless
Steoel
Cleaner

Glass
Cleaners
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Cleaning your refrigerator with general chemicals may cause
irreversible stains on its surface. We recommend to use cleaning
products specifically designed for stainless steel.

*Surface problems arising fram incorrect chemical usage are not covered by the warranty.

Cleaning the evaporator every 3 months to remove dust and dirt,
while avoiding damage to its delicate metal components, will extend
your refrigerator's lifespan and keep its cooling performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬁ For Manual Defrost, press and hold the (%)
()

the end of the operation, it is recommended

e purfom & Muriasl Defrost dulle button until the defrost logo appears.

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Chocolate Storage Cabinet. In case of any
problems, assistance should be sought from an expert technician.



REFRIGERATEUR DE CONSERVATION DU CHOCOLAT

Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de I'armoire a chocolat. En cas de probléme,
I'aide d'un technicien spécialisé doit étre recherchée.



1.Sécurité;

Les utilisateurs doivent lire tres attentivement les
informations fournies dans ce manuel d'utilisation. De
plus, les avertissements de sécurité donnés ci-dessous
doivent étre suivis a la lettre. Il est tres important de
prendre les précautions suivantes.

Placez-le sur une surface plane et stable. N'utilisez pas de
nettoyeurs haute pression pour nettoyer |'appareil.
N'utilisez pas cet appareil pour stocker des fournitures
médicales. Ne laissez pas I'huile ou la graisse entrer en

s'il manque des pieces durumunda derhal misteri
temsilcisine basvurunuz

1.3. Contenu de I'emballage ;

1.3.1. Emballage, stockage ;

Retirez completement le matériau d'emballage extérieur
et intérieur de l'appareil avant l'installation. Veuillez
vérifier l'intégralité de |'appareil et s'il manque une piéce,
retirezimmédiatement les matériaux d'emballage
extérieur et intérieur de I'appareil avant l'installation. Lors

contact avec des composants en plastique ou des joints dede I'élimination des emballages, respectez les

porte a l'intérieur de I'appareil. Débranchez et débranchezréglementations applicables dans votre pays. Recycler les

toujours l'alimentation électrique avant de nettoyer
I'appareil.

1.1. Informations générales ;

Cette section fournit une vue d'ensemble de tous les
problémes de sécurité importants. Chaque section
contient des instructions précises sur la fagon d'éviter les
dangers en tenant compte des avertissements
mentionnés ci-dessus. Si toutes les consignes de sécurité
importantes sont respectées, une protection optimale
contre tous les dangers et un fonctionnement sans
probléme sont garantis.

Cet appareil est concu conformément aux derniéres
technologies. Cependant, des dangers peuvent survenir si
I'appareil n'est pas utilisé de maniére incorrecte et pour
I'usage auquel il est destiné. Pour vous protéger des
dangers, il est important de connaitre le contenu du
manuel d'utilisation, d'éviter les erreurs et d'utiliser
I'appareil en toute sécurité et sans erreur. Pour éviter les
dangers et garantir des performances optimales, aucune
modification ne doit étre apportée a I'appareil sans étre
expressément approuvée par le fabricant.

1.2. Connexion;

Veuillez prendre quelques minutes pour lire
attentivement ce manuel. Un entretien et un

matériaux d'emballage réutilisables

1.4. L'installation ;

Remarque : Si l'appareil n'est pas rangé ou déplacé en
position verticale, assurez-vous qu'il reste debout pendant
environ 12 heures avant de |'utiliser.1- Déballez I'appareil
et assurez-vous que tous les matériaux de protection sont
retirés de toutes les surfaces.2- Placez I'appareil sur une
surface plane et ferme.

3-Ne placez jamais l'appareil sur une surface humide,
humide et inflammable.

4-N'installez pas I'appareil a proximité de cuisiniéres
électriques ou d'autres sources de chaleur.

5-Ne branchez le cordon d'alimentation de I'appareil que
s'il est conforme a la réglementation.

1.5 DOCUMENTATION ;

Le systéme de fonctionnement du réfrigérateur de
stockage de chocolat est produit et certifié conformément
aux normes européennes.

1.6 GARANTIE ;

Un produit neuf est couvert par la garantie.

Attention : L'utilisateur et le technicien doivent lire
attentivement ce manuel d'utilisation avant d'effectuer

fonctionnement corrects de cet appareil vous permettronttoute intervention sur le produit.

d'obtenir les meilleures performances possibles de votre

produit Frenox. Veuillez vérifier si I'appareil est complet et

Ce guide détaillé contient des informations importantes sur la fagon d'utiliser I'armoire a chocolat de maniére efficace et sdre. En cas de

probléme, I'aide d'un technicien spécialisé doit étre recherchée.
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2. Conditions de stockage du chocolat

Contréle de la température :

Le réfrigérateur que vous avez acheté est spécialement
congu pour une conservation plus longue et plus fraiche
des chocolats. La température idéale de conservation du
chocolat se situe entre 15°C et 18°C. La sortie d'usine du
produit est réglée pour fonctionner a 17 °C et s'arréter a
16,5 °C. Le produit est réglé avec une pause de 0,5 °C. En
d'autres termes, lorsque le produit est réglé a 17 °C, le
compresseur et le ventilateur sont activés a 16,5 °C et
s'arrétent lorsqu'ils atteignent 17 °C. Il est important que
le compresseur tourne trop fort et s'arréte pour maintenir
I'humidité a l'intérieur a un faible niveau.

Selon le chocolat a utiliser, le degré de réglage de cette
armoire peut différer. Le produit peut étre utilisé entre 10
°C et 18 °C dans la logique décrite ci-dessus.

Les changements brusques de température doivent étre
évités. Les fluctuations de température peuvent causer
des problémes tels que le blanchiment (floraison) a la
surface du chocolat. Pour cette raison, les chocolats qui
attendent a I'extérieur dans la chaleur ou dans le froid
doivent d'abord étre amenés a cette température pour
étre conservés puis mis au réfrigérateur.

Controle de I'humidité :

L'armoire est réglée en usine pour maintenir I'humidité en
dessous de 50 % lorsqu'elle fonctionne entre 10 °C et 18
°C. Une humidité élevée peut provoquer la floraison du

sucre a la surface du chocolat. Par conséquent, |'ouverture

et la fermeture de la porte doivent étre réduites au
minimum. Apreés |'ouverture de la porte, il est normal que
I'humidité a l'intérieur de I'armoire dépasse 50 %. Dans les
10 minutes suivant la fermeture de la porte, le produit
ajustera la température et I'humidité a l'intérieur et
réduira I'humidité en dessous de 50%.

Circulation de l'air :

Le systeme de circulation d'air de I'armoire ne doit pas
étre bloqué. La circulation de |'air garantit que les
chocolats sont protégés de maniere uniforme. Placer
I'étagere ou le chocolat stocké ouvertement est placé a
intervalles fréquents comme suit, recouvrir le dessus du
chocolat avec des papiers séparateurs ou couvrir
complétement la porte du chocolat I'empéche de
blanchir. Le blanchiment du dessus du chocolat est causé
par la congélation des huiles a sa surface et leur
remontée. (Les chocolats a haute teneur en matiéres
grasses doivent étre placés dans le produit fermé. ) Cela
ne provoque pas de détérioration du go(t ou de la saveur
du chocolat. Par conséquent, I'air direct s'est formé dans

Ce guide détaillé contient des informations importantes sur la fagon d'

probléme, I'aide d'un technicien spécialisé doit étre recherchée.

I'armoire du chocolat stocké

Conditions environnementales :

L'armoire a chocolat doit étre située dans un
environnement climatisé. Il doit étre placé dans un
endroit a I'abri de la lumiere directe du soleil et des
sources d'air chaud. Si le produit est placé au-dessus de 25
°C, assurez-vous que les chocolats produits sont a la
température stockée dans le réfrigérateur. Lorsque les
chocolats qui attendent a des températures élevées sont
placés dans le réfrigérateur, ils peuvent provoquer une
floraison d'huile, un changement de consistance et de
texture, une humidification ou un changement de go(it en
raison d'un refroidissement soudain.

3. Gestion des portes et utilisation des armoires

Laisser la porte ouverte :

Laisser la porte de I'armoire ouverte peut perturber
I'équilibre interne de la température et de I'humidité de
I'armoire. Cela affecte négativement la qualité du
chocolat.

Si la porte est laissée ouverte, I'armoire utilise plus
d'énergie pour maintenir sa température interne, ce qui, a
long terme, peut a la fois augmenter la consommation
d'énergie et endommager le systéme de refroidissement
de lI'armoire. Pour que I'humidité atteigne la valeur
souhaitée, il faut attendre 10 minutes apres I'ouverture de
la porte.

Ouverture et fermeture continues de la porte :
L'ouverture et la fermeture fréquentes de la porte
entrainent I'entrée d'air chaud a l'intérieur et des
fluctuations de température et d'humidité a l'intérieur de
['armoire.

De la condensation se forme a la surface des chocolats, ce
qui augmente le risque de floraison du sucre.

Les produits chauds doivent étre portés a température
ambiante avant d'étre placés dans le placard. La
différence soudaine de température augmente la
température interne de I'armoire, forcant le systeme de
refroidissement.

Placement de produit chaud :

utiliser I'armoire a chocolat de maniére efficace et siire. En cas de
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Placer des produits chauds dans I'armoire augmentera
rapidement la température interne et perturbera
['équilibre de fonctionnement normal de |I'armoire.
Les chocolats doivent étre conservés a température
ambiante pendant au moins 1 heure, puis placés au
réfrigérateur.

4. Facteurs affectant le rendement de I'armoire
Habitudes de fermeture des portes :

La porte doit étre fermée rapidement a chaque utilisation.
Les joints de la porte de I'armoire doivent étre vérifiés
régulierement et remplacés en cas d'usure ou de
déformation.

Température et humidité ambiantes

L'utilisation de la climatisation dans I'environnement ou se
trouve I'armoire aide I'armoire a maintenir sa
température interne stable. La température idéale dans
les chocolateries doit se situer entre 18 °C et 22 °C.
L'humidité doit étre comprise entre 50% et 55%
maximum, lorsqu'il est placé dans des environnements
plus humides, le produit peut avoir des difficultés a
ajuster I'humidité a l'intérieur.

Un environnement plus chaud entraine un
fonctionnement continu de I'armoire et une
consommation d'énergie excessive.

Emplacement de I'armoire :

L'armoire doit étre située a une distance d'au moins 20 cm
du mur. Il faut laisser suffisamment d'espace pour assurer
la circulation de I'air.

Il ne doit pas étre situé a proximité de la lumiere directe
du soleil ou de sources de température telles que des
radiateurs.

Remplissage excessif de I'armoire :

Il ne doit pas étre rempli de maniéere a dépasser la
capacité de I'armoire a chocolat. Refroidissement lorsque
la circulation de l'air est bloquée

Ce guide détaillé contient des informations importantes sur la fagon d'

probléme, I'aide d'un technicien spécialisé doit étre recherchée.

6. Nettoyage et entretien de I'armoire

Fréquence de nettoyage :

Nettoyez votre placard une fois par mois. Essuyez les
surfaces intérieures et extérieures avec un nettoyant
neutre.

Entretien du filtre a air et du ventilateur :

Le condenseur doit étre nettoyé régulierement. Le
condenseur bouché réduit les performances de I'armoire.
Assurez-vous que le ventilateur fonctionne correctement.

Sécurité électrique :

Débranchez I'armoire avant de la nettoyer. Assurez-vous
gu'aucune eau ne pénetre dans les composants
électriques.

8. Conclusion et recommandations

Utilisez votre armoire a chocolat de maniére a préserver
la structure naturelle du chocolat.

En prenant soin de la gestion des portes, du contrdle de la
température et de I'humidité, vous pouvez maintenir la
qualité de votre chocolat pendant longtemps.

Les processus d'entretien et de nettoyage périodiques
augmentent les performances de votre armoire et
prolongent sa durée de vie.

utiliser I'armoire a chocolat de maniére efficace et siire. En cas de

12



Utilisation du dispositif EVCO 506 ;

1. Utilisation de I'écran et du clavier
Les touches suivantes sont utilisées pour controéler 'appareil

Pour allumer I'appareil ;

|
Appuyez sur le bouton ON/OFF.

Il permet a I'énergie de s'allumer et de s'éteindre dans le
réfrigérateur. Appuyez et maintenez enfoncé pendant 3
secondes.

Clé SET :

Il est utilisé pour entrer dans les menus de réglage et définir
des valeurs telles que la température, le temps, etc.
Appuyez sur la touche SET et maintenez-la enfoncée pour
entrer le paramétre que vous souhaitez régler

Lorsque vous passez en mode de réglage, I'abréviation du
paramétre correspondant s'affiche a I'écran (par exemple, «
St » pour le réglage de la température).

Touches fléchées haut/bas (A/ V) :

Il est utilisé pour augmenter ou diminuer les valeurs dans les
parameétres.

Par exemple, lors du réglage de la température, la touche
A augmente la température, tandis que la touche V¥ la
diminue.

2. Réglage de la température :

Les réglages de température de I'appareil sont importants
pour garantir le bon fonctionnement de I'armoire
réfrigérante.

Passage en mode de réglage de la température :

Pour éviter les changements brusques de température,
assurez-vous que les produits a placer dans I'armoire sont
amenés a température ambiante.

3. Processus de dégivrage

Un dégivrage régulier est nécessaire pour augmenter
I'efficacité et éviter le givrage dans les armoires de
réfrigération. L'Evco 506 offre des options de dégivrage

automatique et manuel.

3.1 Dégivrage manuel ;

| Manual derfost
Over temp
Extra rH
Energy saving
Aux

U Appuyez sur I'un des boutons haut ou bas.

Appuyez sur le bouton de réglage pour confirmer ou annuler
seTl)

Manual Defrost S5 D
Set to Confirm ‘H

Certaines fonctions peuvent étre désactivées en répétant la
méme procédure (économie d'énergie manuelle). Autres
fonctions,

La fonction continuera en suivant les processus (dégivrage
manuel) jusqu'a la fin.

4. Paramétres et gestion des alarmes :

L'appareil est équipé d'un systéme d'alarme permettant
d'identifier et de signaler les situations anormales survenant
dans I'armoire.

Alarme de porte ouverte :

Garder la porte de I'armoire ouverte pendant une longue
période perturbe I'équilibre de la température.

Dans ce cas, |'appareil donne une alarme visuelle et sonore.
Vous pouvez désactiver I'alarme en fermant la porte.

Appuyez sur la touche SET et maintenez-la enfoncée pendantajarme d'écart de température :

quelques secondes. La valeur actuelle de la température
commencera a clignoter sur I'écran.

Sélection de la température souhaitée :

Utilisez les touches fléchées vers le haut ( A) et vers le bas
(V) pour sélectionner la valeur de température cible de
I'armoire.

La plage de température recommandée pour les armoires a
chocolat est de 15 a 18 °C.

Enregistrement des paramétres :

Apres avoir sélectionné la température souhaitée, appuyez a
nouveau sur la touche SET pour enregistrer les parameétres.
Prévention des fluctuations de température :

L'ouverture et la fermeture fréquentes de la porte peuvent
entrainer une instabilité de la température. Prenez soin de
n'ouvrir la porte qu'en cas de besoin.

L'alarme se déclenche lorsqu'une température autre que la
valeur de température réglée est détectée.

Cela peut se produire en raison de la porte laissée ouverte,
d'un placement soudain de produit chaud ou d'un
dysfonctionnement du systéme de refroidissement.

Une fois que vous avez résolu le probleme, I'alarme se
réinitialisera automatiquement.

Elimination des erreurs :

Si l'alarme se déclenche a nouveau, vérifiez les capteurs et
les connexions de I'appareil.

Si I'alarme persiste, contactez un service technique agréé.

Ce guide détaillé contient des informations importantes sur la fagon d'utiliser I'armoire a chocolat de maniére efficace et sdre. En cas de

probléme, I'aide d'un technicien spécialisé doit étre recherchée.
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QU'EST-CE QU'IL FAUT VERIFIER POUR LE GIVRAGE

1. Les joints de porte doivent étre vérifiés et il faut s'assurer que I'air ne pénétre pas
. e R .. . N

dans I'armoire. Si le joint n'est pas complétement fermé, il produira de la glace &
dans la section de refroidissement du réfrigérateur et dans le profilé en plastique.

2-Lors du chargement des produits dans I'armoire, le conduit d'aspiration numéro 1 et le conduit de soufflage numéro
2, qui sont indiqués en rouge, ne doivent pas étre recouverts par les produits et un espace d'au moins 15 cm doit étre
laissé. Vous pouvez voir I'exemple de disposition de chargement maximum dans I'image.

= MAX LEVEL 1

0/Yo /Yo /Yo
) |
;
n |
() [ = () = ()
o

3.La température extérieure de I'armoire doit &tre de 38°C a 42°C maximum. A des températures plus élevées, les
performances de refroidissement de I'armoire diminuent et peuvent provoquer du givrage.

Ce guide détaillé contient des informations importantes sur la facon d'utiliser I'armoire a chocolat de maniére efficace et sdre. En cas de

probléme, I'aide d'un technicien spécialisé doit étre recherchée. 14



4.Les produits dans I'armoire doivent étre des produits surgelés. Lorsqu'un produit non congelé est placé dans
I'armoire, du givrage se produit sur I'évaporateur en raison de I'humidité causée par le produit chaud, ce qui affecte
négativement le refroidissement.

5.Lorsque I'armoire est dégivrée manuellement, elle doit rester en dégivrage pendant un minimum de 10 minutes et
un maximum de 30 minutes. Pendant le dégivrage, la température de I'évaporateur doit atteindre 18°C.

~

= U

U

7 \
Dixell EMERSON

6.Lorsque l'armoire est utilisée activement pendant la journée (préléevement
ou placement de produits), I'armoire doit étre dégivrée manuellement a la fin du service chaque soir pour nettoyer la
neige formée dans |'évaporateur a la suite d'opérations telles que I'enlévement ou le placement du produit, et si du
givrage se produit dans I'armoire au fil du temps, I'armoire doit étre dégivrée manuellement a la fin du service chaque
soir et dégivrée manuellement avant le début du service le matin.

7.Lorsqu'un nouveau produit doit étre placé dans I'armoire, celle-ci doit étre éteinte pour un chargement a long terme
et réopérée apres la mise en place des produits. De cette facon, I'entrée d'air chaud est réduite. Lors du chargement
dans l'armoire, la porte doit étre laissée ouverte pendant un maximum de 3 minutes. Laisser la porte ouverte plus
longtemps que cela provoque du givrage dans I'armoire car les ventilateurs s'arrétent et le compresseur fonctionne.
Apres avoir fermé les portes qui ont été laissées ouvertes pendant plus de 3 minutes, le produit doit étre dégivré
manuellement.

Le givrage qui se produit dans I'armoire est généralement causé par I'utilisateur, et si I'on fait attention a

I'utilisation, il n'y aura aucune possibilité de givrage.
Comment éliminer ce produit (déchets d’équipements életriques et électroniques)

(Applicable dans les pays de I'Union Européen et aux autres pays européens disposant de
systemes de collecte sélective)
Ce symbole sur le produit ou sa documentation indique qu’il ne doit pas étre éliminé en fin de vie
avec les autres déchets ménagers.
L’élimination incontrolée des déchets pouvant porter préjudice a I'environnement ou a la santé humaine, veuillez le
séparer des autres types de déchets et le recycler de fagon responsable. Vous favoriserez ainsi la réutilisation
durable des ressources matérielles.
Ce produit ne doit pas étre éliminé avec les autres déchets commerciaux.
REPARATIONS AFIN DE GARANTIR L'EFFICACITE DE L'APPAREIL ET SON BON FONCTIONNEMENT, LES INSTRUCTIONS
DU FABRICANT DOIVENT ETRE SUIVIES ET L'ENTRETIEN PERIODIQUE DOIT ETRE EFFECTUE PAR DU PERSONNEL
PROFESSIONNEL QUALIFIE. (EXIGENCE LEGALE POUR LA PREVENTION DES ACCIDIENTS AU TRAVAIL ET L'INSTALLATION
D'APPAREILS ELECTRIQUES) IL EST OBLIGATOIRE D'ETRE CONFORME A LA REGLEMENTATION EN MATIERE
D'ALIMENTATION ELECTRIQUE. L'EFFICACITE EST MAINTENUE EN OBSERVANT LES INSTRUCTIONS CONCERNANT LE
STOCKAGE DES ALIMENTS DECRITES AU PARAGRAPHE 1.6 ET L'ENTRETIEN DE ROUTINE DECRIT AU PARAGRAPHE 2.

Ce guide détaillé contient des informations importantes sur la facon d'utiliser I'armoire a chocolat de maniére efficace et sdre. En cas de

probléme, I'aide d'un technicien spécialisé doit étre recherchée. 15



Si ces conditions sont vérifiées et qu'il n'y a pas de probléme et que le givrage persiste ;

1. Comme la couverture isolante est soigneusement fermée, les joints

assurez-vous qu'il n'y a pas d'entrée d'air a l'intérieur,

2. On vérifie si les résistances fonctionnent,
Vérifiez la chaleur de I'évaporateur dans les modeles avec dégivrage par gaz chaud,

Vérifiez la résistance de la tige a l'intérieur de I'évaporateur et la résistance de I'adhésif en dessous,

Si, apres avoir fait tout cela, le probléme de givrage persiste, veuillez
contacter le revendeur ou le service technique pour remplacer la piece de
rechange défectueuse.

Ce guide détaillé contient des informations importantes sur la fagon d'utiliser I'armoire a chocolat de maniére efficace et sare. En cas
de probléme, I'aide d'un technicien spécialisé doit étre recherchée.
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O 000D

Le systeme de circulation d'air de
] L I'armoire ne doit pas étre

créer des sources de chaleur élevées autour de votre pour assurer le bon fonctionnement de votre réfrigérateur, assurez- obstrué. La circulation de I'air
réfrigérateur réduira son efficacité et augmentera la

(LI

vous que les bouches d'aération et le dessus ne sont pas obstrués assure une conservation

consommation d'électricité .
uniforme des chocolats

charger votre réfrigérateur sans obstruer le flux d'air améliorera placer des produits chauds dans votre réfrigérateur pour une utilisation efficace et économe en énergie,
considé-rablement I'efficacité du refroidissement et prolongera sa provoquera le givrage et conduira a un assurez-vous que la porte ne reste pas ouverte plus
durée de vie refroidissement efficace d'une minute

Stainless
Stoel
Cleaner

Glass
Cleaners

_ e
nettoyer votre réfrigérateur avec des produits chimiques courants peut provoquer des nettoyer |'évaporateur tous les 3 mois pour éliminer la poussiére et |a saleté tout en évitant
taches irréversibles sur sa surface, nous vous recommandons d'utiliser des produits de d'endommager ses composants métalliques délicats prolongera la durée de vie de votre

nettoyage spécialement congus pour I'acier inoxydable réfrigérateur et conservera ses performances de refroidissement comme neuves

. e N , P g i * '3
pour augmenter I'efficacité de votre armoire en fin d'opération pour le dégivrage manuel, appuyez et maintenez le bouton * jusqu'a ce que le

il est recommandé d'effectuer un dégivrage manuel quotidien logo de dégivrage apparaisse

Ce guide détaillé contient des informations importantes sur la fagon d'utiliser I'armoire a chocolat de maniére efficace et siire. En cas
de probléme, I'aide d'un technicien spécialisé doit étre recherchée.
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REFRIGERADOR PARA ALMACENAMIENTO DE
CHOCOLATE

guia detallada contiene informacién importante para un usar chocolatera eficiente y segura . En caso de problema , ayuda de un técnico.
especializado debe ser buscado .
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1. Seguridad;
Usuarios debe leer la informacion con mucha atencion
proporcionado en este manual de uso . Ademas,

pieza durumunda derhal musteri temsilcisina base

1.3. Contenido del paquete ;

advertencias de seguridad . dado a continuacién debe ser 1.3.1. Embalaje , almacenamiento;

seguido al pie de la letra . Es muy importante tomar
precauciones . siguiente .
Coléquelo sobre una superficie plana y estable. No utilice

Eliminar completamente la materia embalaje exterior e
interior del dispositivo Antes la instalacion . Por favor
controlar todo el dispositivo y si falta alguna pieza,

limpiadores de alta presién para limpiar el dispositivo . No retirela materiales inmediatamente embalaje exterior e

uses esto dispositivo para almacenar suministros médico .

No dejes que el aceite o gordo ingresar en contacto con
componentes Sellos de plastico o de puerta dentro del
aparato . Desenchufar y desenchufar siempre alimento
eléctrico antes de limpiar el dispositivo .

1.1. Informacidn general ;

Esta seccién proporciona a vista descripcién general de
todos los problemas de seguridad importante . Cada
seccién contiene instrucciones especificas sobre cémo
evitar peligros prestando atencion a las advertencias.
mencionado anteriormente. Si todas las instrucciones de
seguridad importante son respetada, proteccién éptima
contra todos los peligros y funcionamiento sin problemas
son garantizado .

este dispositivo Este disefiado de acuerdo con las ultimas

interior del dispositivo Antes la instalacion . Al eliminar el
embalaje , siga las normas. aplicable en su pais. Reciclar
materiales embalaje reutilizable

1.4. Instalacién ;

Nota: Si el dispositivo no esta almacenado O emocionado
en posicion vertical , asegurese de que el permanecer de
pie durante aproximadamente 12 horas antes de usarlo.1-
Desembalar el dispositivo y asegurese de que todos los
materiales protectores estén eliminado de todas las
superficies.2- Colocar el dispositivo sobre una superficie
planay firme .

3- Nunca coloques el dispositivo sobre una superficie
humeda , mojada e inflamable .

- No instalar el dispositivo cerca de estufas eléctrico O
otras fuentes de calor .

tecnologias. Sin embargo, los peligros pueden ocurrir si el 5- Enchufe el cable de alimentacion del aparato sélo si

dispositivo no se utiliza incorrectamente y para el
propdsito al cual el esta destinado . Para ti proteger de
peligros, es importante conocer el contenido del manual
de uso, para evitar errores y utilizar el dispositivo de
forma segura y sin errores . Para evitar peligros y
garantizar un rendimiento éptimo, no se deben realizar

modificaciones llevado al dispositivo sin ser expresamente

aprobado por el fabricante.

1.2. Conexion ;

Toémese unos minutos para leer atentamente . Este
manual . Mantenimiento y operacién adecuados de este
dispositivo TU permitira para obtener el mejor
rendimiento posible de su producto Frenox . Por favor
controlar si el dispositivo Este completo y si falta alguna

Este conforme a la normativa .

1.5 DOCUMENTACION;

El sistema de trabajo del refrigerador de almacenamiento
de chocolate . Este producido y certificado de acuerdo con
las normas Europeo .

1.6 GARANTIA;

un producto nueve Este cubierto por la garantia .
Atencion : El usuario y el técnico. debe leer atentamente
Este manual de uso Antes para realizar cualquier
intervencioén sobre el producto .

guia detallada contiene informacién informacién importante sobre cdmo utilizar la chocolatera de manera eficiente y segura . En caso de

problema, ayuda de un técnico. especializado debe ser buscado .

19



Condiciones de almacenamiento del chocolate entrenado en la cabina del chocolate almacenado
Control de temperatura : | R—p—— T e
El refrigerador que tu tener compro Este especialmente 4
Disefiado para un almacenamiento mas prolongado y
fresco de los chocolates . la temperatura La temperatura |
ideal de conservacién del chocolate es entre 15°Cy 18°C. |
El producto sale de fabrica. Este configurado para |
funcionar a 17°Cy detenerse a 16,5°C. el producto Este \
configurar con una pausa de 0,5°C. en otros términos , \
cuando el producto Este fijado a 17°C, el compresoryel |
ventilador son activado a 16,5°C y apagado cuando ellos
alcanzar los 179C. Es importante que el compresor gira
demasiado fuerte y se detiene para mantener humedad
interior a un nivel bajo nivel .

Dependiendo del chocolate a utilizar , el grado de ajuste
de este mueble puede variar. aplazar . el producto poder
ser utilizado entre 10°Cy 18°C en ldgica descrito
anteriormente.

los cambios cambios bruscos de temperatura debe ser

Condiciones ambientales :

La vitrina de chocolate debe estar ubicado en un entorno
aire acondicionado . debe ser colocado en un lugar
alejado de la luz solar directa y de fuentes de aire caliente
. si el producto Este colocados por encima de 25°C,
asegurese de que los chocolates productos estan a la
temperatura almacenado en el refrigerador . Cuando los
chocolates esperan a temperaturas alto son colocados en

ewtsldo ) FIuctuacnIDEIes de temﬁeratl‘{ra puelde caus::u: ) el refrigerador, poder provocar florecimiento de aceite ,
problemas como el blanqueo (floracién) en la superficie cambio de consistencia y textura, humectacidon o cambio

de! chocolate . Por esg , los chocolgtes gue esperan zjlfuerade sabor debido al enfriamiento de repente .
bajo el calor o en el frio debe En primer lugar ser traido a
esto temperatura a ser en conserva luego meter en el

S 3. Gestion de puertas y uso de armarios .
frigorifico .

deja la puerta abierto:

Dejar la puerta del gabinete abierta puede molestar el
equilibrio interno de temperatura y humedad del gabinete
. Esto afecta negativamente la calidad del chocolate .

si la puerta Este dejado abierto, el armario utiliza mas
energia para mantener es temperatura interna, lo que, a

florezca Ien la s:pzrﬁsle del c:locgéatel. P?r_lo tagto ’ a?rlr largo plazo, puede aumentar el consumo energia y dafar
y cerraria puerta debe serreducido al minimo. Despues o qictema de refrigeracion del armario . Para que la

de abrlr la puerta,, es normal que haya .humedad dentro humedad alcanza el valor deseado, debera esperar 10
del gabinete. supera el 50%. A los 10 minutos de cerrar la

puerta, el producto ajustara la temperatura y la humedad
en el interior y reducird humedad por debajo del 50%.

Control de humedad :

El gabinete es establecido en fabrica para mantener
humedad por debajo del 50% cuando opera entre 10°Cy
18°C. una humedad alto poder hacer que el azucar

minutos después de abrir la puerta .

Apertura y cierre continuo de la puerta :

Apertura y cierre frecuente de la puerta. dirigir la entrada
aire Calor en el interior y fluctuaciones de temperatura y
humedad en el interior del armario .

Se forma condensacion en la superficie de los chocolates,
lo que aumenta el riesgo de que el azucar florezca.

Circulacidn de aire :

El sistema de circulacidn de aire del gabinete no debe
bloqueado . Circulacidn de aire garantiza que los
chocolates estan uniformemente protegidos . Coloca el
estante donde el chocolate almacenado abiertamente
Este colocado a intervalos frecuente de la siguiente
manera, cubrir la parte superior del chocolate con papeles
separadores O cubrir completamente la puerta del
chocolate evita que se blanquee . Blanquear la parte
superior del chocolate Este causa por la congelacion de los
aceites en su superficie y su ascenso . ( Chocolates de alto
contenido en mosto graso ser colocado en el producto
cerrado . ) No provoca ningln deterioro en el sabor o
aroma del chocolate . Por lo tanto, el aire directo

los productos caliente debe ser llevado a temperatura
ambiente antes de colocarlo en el armario. la diferencia
temperatura repentina aumenta la temperatura interna
del gabinete , forzando el sistema de enfriamiento .

Colocacion de producto caliente :

Colocar productos caliente en el armario aumentara
rapidamente la temperatura interna y perturbara el
equilibrio operativo normal del gabinete .

guia detallada contiene informacién informacién importante sobre cdmo utilizar la chocolatera de manera eficiente y segura . En caso de

problema, ayuda de un técnico. especializado debe ser buscado . 20



chocolates debe ser mantenido a temperatura habitacion
durante al menos 1 hora, luego colocado en el
refrigerador .

4. Factores afectando el rendimiento del gabinete
Habitos de cierre de puertas :

La puerta debe cerrarse rapidamente cada vez . usar.
Sellos de puertas de gabinetes debe ser verificado
regularmente y reemplazado en caso tener puesto o
deformacidn .

Temperatura y humedad ambiente

El uso del aire acondicionado en el ambiente. donde esta
ubicado el gabinete ayuda al gabinete a mantener es
temperatura interna estable . la temperatura Lo ideal en
las fabricas de chocolate debe estar entre 18°Cy 22°C. La
humedad debe estar entre 50% y 55% como maximo,
cuando Este colocado en ambientes mas humedos, el
producto poder tener dificultad para adaptarse humedad
en el interior .

Un ambiente mas cdlido causa la operacidn continuo
desde el gabinete y un consumo energia excesiva .

Ubicacion del gabinete :

El gabinete debe estar ubicado a una distancia de al al
menos 20 cm de la pared . debemos irnos suficiente
espacio para asegurar la circulacion del aire .

Relleno exceso del gabinete :

no debe ser lleno hasta exceder la capacidad de la vitrina
de chocolate . Enfriamiento cuando la circulacion del aire
Este obstruido

6. Limpieza y mantenimiento del gabinete.
Frecuencia de limpieza :

Limpio tu armario veces al mes . Limpie las superficies
interiores y exteriores con un limpiador. neutral .

Mantenimiento del filtro de aire y del ventilador :

El condensador debe ser limpiado regularmente . el
condensador boca reduce el rendimiento del gabinete .
Asegurese de que el ventilador obras correctamente .

Seguridad eléctrico :
Desenchufar el armario antes de limpiarlo . Cerciorarse
gue no entre agua en los componentes eléctrico .

8. Conclusion y recomendaciones

Usar su vitrina de chocolate para preservar la estructura
natural del chocolate .

tomando cuidado de la gestidn de puertas, control de
temperatura y humedad , usted poder mantener la
calidad de su chocolate durante mucho tiempo .
Procesos de mantenimiento y limpieza . publicaciones

no debe ser ubicado cerca de la luz solar directa o fuentes periddicas aumente el rendimiento de su gabinete y

de temperatura como por ejemplo radiadores .

prolongue su vida util.

guia detallada contiene informacién informacién importante sobre cdmo utilizar la chocolatera de manera eficiente y segura . En caso de

problema, ayuda de un técnico. especializado debe ser buscado .
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Uso del dispositivo EVCO 506 ;

1. Usando la pantallay el teclado

siguientes claves son usado para controlar el dispositivo :
Para encender el dispositivo ;

|

Presione el boton ENCENDIDO/APAGADO.
Permite encender y apagar energia en el frigorifico .
Mantenga presionado presionado durante 3 segundos .

et

Tecla ESTABLECER :

El es Se utiliza para ingresar a menus de ajuste y establecer
valores. como temperatura , tiempo, etc.

Mantenga presionado el botdn SET para ingresar la
configuracién que desea . desear asentarse

Cuando TU aprobar en el modo de configuracién, la

3. Proceso de descongelacion

un descongelamiento regular Este necesario para aumentar
la eficiencia y evitar la formacion de hielo en los armarios
frigorificos . El Evco 506 ofrece opciones de descongelacion
automatico y manual .

3.1 Descongelaciéon manual ;

U Presione uno de los botones arriba o abajo .

Presione el botdn de configuracidn para confirmar o Cancelar
N\
SET ()

Manual Defrost S D
Set to Confirm \u

Alguno funciones poder ser desactivado en repitiendo lo
mismo procedimiento ( economia energia manual ). Otros

abreviatura del parametro correspondiente se muestra en la fynciones ,
pantalla (por ejemplo, “St ” para el ajuste de temperatura ). |3 funcion continuard en siguiendo los procesos (

Teclas de flecha arriba/abajo ( A / ¥V ):
El es Se utiliza para aumentar o disminuir los valores en la
configuracién .

descongelacién manual ) hasta el final.
4. Configuracion y gestion de alarmas :
El dispositivo Este equipado con un sistema alarma

Por ejemplo, al ajustar la temperatura, el A clave aumentapermitiendo Identificar y reportar situaciones anormales .

la temperatura, mientras que la tecla ¥ la disminuye .

2. Ajuste de temperatura :

Los ajustes de temperatura del dispositivo . son importante
para garantizar el correcto funcionamiento del gabinete
refrigerante .

Cambiar al modo de ajuste de temperatura :

Mantenga presionado el botén SET durante unos segundos .

el valor temperatura actual comenzara a parpadear en la
pantalla .

Seleccion de temperatura deseado :

Usa las teclas de flecha arriba ( A ) y abajo( ¥ ) para
seleccione el valor de temperatura objetivo del gabinete .
rango de temperatura recomendado para gabinetes de
chocolate es de 15 a 18°C.

Guardar configuracion :

después de tener temperatura seleccionada deseado,
presione el botdn SET nuevamente para guardar la
configuracion .

Prevencion de fluctuaciones de temperatura :

Apertura y cierre frecuente de la puerta. poder tren a

inestabilidad de la temperatura . Llevar tenga cuidado de no

abrir la puerta que en si es necesario .

Para evitar cambios cambios bruscos de temperatura,
asegurese de que los productos que se colocaran en el
gabinete son llevado a temperatura ambiente .

ocurriendo en el gabinete .

alarma de puerta abierto:

Mantener la puerta del armario abierta durante mucho
tiempo . perturbado equilibrio de temperatura

en esto caso, el dispositivo dado a alarma visuales y sonoros

Puede desactivar la alarma en cerrando la puerta .
Alarma diferencia de temperatura :

La alarma suena cuando un temperatura distinto del valor de
temperatura establecido Este detectado .

Esto puede suceder debido a la puerta dejado abierto,
colocacién repentina del producto caliente o un mal
funcionamiento del sistema de refrigeracion .

Una vez que tener resuelto el problema, la alarma se
restablecera automaticamente .

Eliminacion de errores :

Si la alarma vuelve a sonar, revisa los sensores y las
conexiones del dispositivo .

Si la alarma persiste contactar con un servicio técnico
autorizado .

guia detallada contiene informacién informacién importante sobre cdmo utilizar la chocolatera de manera eficiente y segura . En caso de

problema, ayuda de un técnico. especializado debe ser buscado .

22



QUE COMPROBAR S| HAY HIELO

1.Sellos de puerta debe ser Se debe comprobar y asegurarse de que no entre aire en el
armario . Si el sello no estd completamente cerrado, se producira hielo en la seccién de
enfriamiento del refrigerador y en el perfil. plastico .

2.Al cargar productos en el gabinete , el conducto de succion nimero 1y el conducto de
soplado nimero 2, que son indicado en rojo, no debe estar cubierto por los productos y un espacio desde hasta al
menos 15 cm deben ser déjalo en paz . Puede ver el ejemplo de disefio de carga maxima en la imagen .

) MAX LEVEL .

0/Yo /Yo /Yo

= |
(o) [ = (o) = ()
)

guia detallada contiene informacién informacion importante sobre cémo utilizar la chocolatera de manera eficiente y segura . En caso de
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3.la temperatura fuera del gabinete debe estar entre 38°C y 42°C como maximo. A temperaturas mas altas , el
rendimiento de refrigeracidn del gabinete disminuir y puede causar formacion de hielo .

4.Productos en el armario debe ser productos congelado . cuando un producto descongelado Este colocado en el
gabinete , se forma formacién de hielo en el evaporador debido a la humedad causado por el producto caliente, lo
qgue afecta enfriamiento negativo .

5.Cuando el armario Este descongelado manualmente , debe permanecer en Descongelar durante un minimo de 10
minutos y un maximo de 30 minutos. Durante el deshielo , la temperatura del evaporador debe alcanzar los 18 ° C.

£ U

L

Dixell EMERSON

7

6.Cuando el armario Este usado activamente durante el dia ( muestreo o
colocacién de productos ), el gabinete debe ser descongelado manualmente al final del servicio cada tarde para limpiar
la nieve formado en el evaporador como resultado de las operaciones como el secuestro o colocacidn del producto,
y si se produce formacidn de hielo en el gabinete con el tiempo, el gabinete debe ser descongelado manualmente al
final del servicio cada tarde y descongelado a mano antes del inicio del servicio de la manana.
7.Cuando es necesario un nuevo producto colocado en el gabinete , debe ser Se apaga para carga a largo plazo y se
vuelve a utilizar después de colocar los productos . De esta manera, la entrada aire caliente Este reducido . Al cargar
en el gabinete, la puerta debe estar dejar abierto durante un maximo de 3 minutos. Deja la puerta abierta por mas
tiempo . causa formacion de hielo en el gabinete porque los ventiladores parada y el compresor obras . Después de
cerrar las puertas que verano Si se deja abierto durante mdas de 3 minutos, el producto debe descongelado
manualmente .

Escarcha que se produce en el gabinete. Este generalmente causado por el usuario, y si Si prestamos atencion

al uso, no habra posibilidad de formacidén de hielo .
Eliminacion correcta del producto (residuos eléctricos y electronicos)

( Aplicable en paises de la Unidn Europea y en aquellos con sistemas de reciclaje por separado)

La marca en el producto o en la documentacidn indica que el producto no debe desecharse con

otros residuos domésticos al final de su ciclo de vida.

Para evitar cualquier dafio al medio ambiente o la salud causado por la eliminacién inadecuada de
residuos, se invita al usuario a separar este producto de otros tipos de residuos y reciclarlo responsablemente para
fomentar la reutilizacidn sostenible de los recursos materiales.

Este producto no debe desecharse junto con otros residuos comerciales.

REPARACIONES PARA GARANTIZAR LA EFICIENCIA DEL APARATO Y SU CORRECTO FUNCIONAMIENTO, SE DEBEN
SEGUIR LAS INSTRUCCIONES DEL FABRICANTE Y REALIZAR MANTENIMIENTO PERIODICO POR PERSONAL
PROFESIONAL CUALIFICADO. (REQUISITO LEGAL PARA LA PREVENCION DE ACCIDENTES LABORALES Y LA
INSTALACION DE APARATOS ELECTRICOS) ES OBLIGATORIO CUMPLIR CON LA NORMATIVA DE SUMINISTRO
ELECTRICO. LA EFICIENCIA SE MANTIENEN OBSERVANDO LAS INSTRUCCIONES SOBRE EL ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTOS DESCRITAS EN EL PARRAFO 1.6 Y EL MANTENIMIENTO DE RUTINA DESCRITO EN EL PARRAFO 2.

guia detallada contiene informacién informacion importante sobre cémo utilizar la chocolatera de manera eficiente y segura . En caso de
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Si estas condiciones son verificado y que no hay problema y el glaseado persiste ;

3. Como la manta aislante Este cuidadosamente cerrado, las juntas

Cerciorarse que el no hay entrada aire en el interior,

S

4. comprobamos si las resistencias trabajar,
Verifique el calor del evaporador en modelos con descongelamiento por gas caliente ,

Verifique la fuerza de la varilla dentro del evaporador y la fuerza del adhesivo. abajo,

Si después de hacer todo esto el problema de la formacion de hielo persiste ,
por favor pongase en contacto con el distribuidor o el servicio técnico de
Reemplace la pieza de repuesto defectuosa .

guia detallada contiene informaciéon informacién importante sobre como utilizar la chocolatera de manera eficiente y segura . En caso de
problema, ayuda de un técnico. especializado debe ser buscado .
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El sistema de circulacién de aire

Crear altas fuentes de calor alrededor de su refrigerador
reducird su eficiencia y aumentara el consumo de

electricidad. .
obstruidas.

Para mantener su refrigerador funcionando sin problemas, asegurese
de que las rejillas de ventilacion y la parte superior no estén

del gabinete no debe estar
obstruido. La circulacién del aire
garantiza una conservacion
uniforme de los chocolates.

Cargar su refrigerador sin obstruir el flujo de aire mejorara
significativamente la eficiencia de enfriamiento y extenderd su vida

atil. enfriamiento eficiente.

Colocar productos calientes en su refrigerador
provocara formacién de hielo y conducira a un

Para un uso eficiente y ahorro de energia, asegurese
de que la puerta no quede abierta durante mas de
un minuto.

Stainless
Stael
Cleaner

Glass
Cleaners

- ]

Limpiar tu refrigerador con quimicos comunes puede causar manchas irreversibles en su
superficie, te recomendamos utilizar productos de limpieza especificamente disefiados para
acero inoxidable.

Para aumentar la eficiencia de su mueble al final de su
funcionamiento, se recomienda realizar una descongelacién

to perform a Manual Defrost daily.

Limpiar el evaporador cada 3 meses para eliminar el polvo y la suciedad y evitar dafios a sus
delicados componentes metélicos prolongara la vida atil de su refrigerador y mantendra su
rendimiento de enfriamiento como nuevo.

Para descongelacién manual, presione y mantenga presionado el botén * hasta
que aparezca el logotipo de descongelacion.

MMLLTIL ML WIS WS We L VB G e o,

guia detallada contiene informacién informacion importante sobre cdmo utilizar la chocolatera de manera eficiente y segura . En caso de
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SCHOKOLADENLAGERKUHLSCHRANK

ausfiihrliche Anleitung enthdlt Informationen wichtig fiir a verwenden Effizienter und sicherer Schokoladenschrank . Bei Problemen steht
lhnen ein Techniker zur Seite spezialisiert sein muss gesucht .
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1. Sicherheit;

Benutzer missen die Informationen sehr sorgfaltig lesen
darin vorgesehen Handbuch von Nutzen . Zusatzlich
Sicherheitswarnungen unten angegeben muss Sei wurde
buchstabengetreu befolgt . Es ist sehr wichtig,
VorsichtsmalBnahmen zu treffen folgende .

Stellen Sie es auf eine ebene, stabile Oberflache.
Verwenden Sie zum Reinigen keine Hochdruckreiniger das
Gerat . Verwenden Sie dies nicht Gerat zur Aufbewahrung

1.3. Packungsinhalt ;

1.3.1. Verpackung , Lagerung;

Entfernen véllig das Material Verpackung AuBeres und
Inneres des Gerats Vor die Installation . Bitte liberprifen
Entfernen Sie das gesamte Gerat . Wenn ein Teil fehlt,
entfernen Sie es Materialien sofort Verpackung AuReres
und Inneres des Gerats Vor die Installation . Beachten Sie
bei der Entsorgung der Verpackung die Vorschriften in

von Vorriten medizinisch . Lassen Sie das Ol nicht ein oderlhrem Land anwendbar . Materialien recyceln Verpackung

fett eingeben in Kontakt mit Bauteilen Kunststoff- oder
Turdichtungen im Inneren des Gerats . Ausstecken und
ausstecken stets Essen elektrisch vor der Reinigung das
Gerat .

1.1. Information allgemein ;

Dieser Abschnitt bietet A Sicht Uberblick {iber alle
Sicherheitsthemen wichtig . Jeder Abschnitt enthalt
spezifische Anweisungen, wie Sie Gefahren durch
Beachtung der Warnhinweise vermeiden kénnen oben
erwdhnt . Wenn alle Sicherheitshinweise erfillt sind
wichtig Sind respektiert , optimaler Schutz gegen alle
Gefahren und stérungsfreien Betrieb Sind garantiert .
Dieses Gerat Ost entworfen nach neuesten Technologien .
Es kdnnen jedoch Gefahren bestehen geschehen Wenn

wiederverwendbar

1.4. Installation ;

Hinweis: Wenn das Gerat wird nicht gespeichert Oder
bewegt Stellen Sie sicher, dass es sich in einer vertikalen
Position befindet dass er bleiben ca. 12 Stunden stehen
lassen bevor Sie es verwenden.1- Auspacken das Gerat
und stellen Sie sicher, dass alle Schutzmaterialien
vorhanden sind Von allen Oberflachen entfernt.2-
Platzieren Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, feste
Unterlage .

3- Stellen Sie das Gerat niemals auf eine feuchte , feuchte
und brennbare Oberflache .

- Installieren Sie das Gerit nicht in der Nihe von Ofen
elektrisch Oder andere Warmequellen .

das Gerat nicht bestimmungsgemal und falsch verwendet 5- SchlieRen Sie das Netzkabel des Geréats nur an, wenn

wird zu dem er gehort bestimmt . Fiir dich Um sich vor
Gefahren zu schitzen , ist es wichtig, den Inhalt der
Anleitung zu kennen der Nutzung , zur Vermeidung von
Fehlern und zur Nutzung das Gerat sicher und fehlerfrei .
Um Gefahren zu vermeiden und eine optimale Leistung zu
gewibhrleisten, sollten keine Anderungen vorgenommen
werden zum Gerat gebracht , ohne zu sein ausdricklich
vom Hersteller

freigegeben . 1.2. Verbindung ;

Bitte nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um es
sorgfaltig zu lesen Das Handbuch . Ordnungsgemalie
Wartung und Betrieb davon Gerat DU wird erlauben um
die bestmogliche Leistung aus lhrem herauszuholen
Produkt Frenox . Bitte tUberpriifen Wenn das Gerat Ost
vollstandig ist und ob Teile fehlen Basis

dies der Fall ist Ost den Vorschriften entsprechen .

1.5 DOKUMENTATION;

Das funktionierende System des Schokoladenkiihlschranks
Ost hergestellt und zertifiziert gemaR den Standards
Europaisch .

1.6 GARANTIE;

Ein Produkt neun Ost bedeckt durch die Garantie .
Aufmerksamkeit : Der Benutzer und der Techniker muss
sorgfaltig gelesen werden Das Handbuch von Nutzen Vor
Eingriffe am Produkt vorzunehmen .

ausfiihrliche Anleitung enthilt Informationen Wichtige Informationen zur Anwendung den Schokoladenschrank effizient und sicher . Bei

Problemen steht Ihnen ein Techniker zur Seite spezialisiert sein muss gesucht .
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Lagerbedingungen fiir Schokolade beeintrachtigt . Daher die direkte Luft im
Temperaturkontrolle : Schokoladenschrank ausgebildet gelagert
Der Kiihlschrank haben gekauft Ost besonders Entwickelt : : — :
fir eine langere und frischere Lagerung von Schokolade .
Die Temperatur Die ideale Lagertemperatur fir
Schokolade liegt zwischen 15°C und 18°C. Das Produkt |
verldsst das Werk Ost Stellen Sie den Betrieb auf 17 °C ein |
und stoppen Sie ihn bei 16,5 °C. Das Produkt Ost mit einer |
Pause von 0,5°C eingestellt . Bei anderen Bedingungen, I
wenn das Produkt Ost Kompressor und Ventilator auf

17°C eingestellt Sind bei 16,5°C aktiviert und abgeschaltet |
wenn sie 17°C erreichen . Wichtig ist, dass der 1
Kompressor dreht sich zu stark und bleibt stehen Die
Luftfeuchtigkeit im Inneren ist niedrig Ebene .

Abhangig von der zu verwendenden Schokolade kann der Der Schokoladenschrank muss sein sich in einer

Grad der Anpassung dieses Schranks variieren aufschiebenUmgebung befinden klimatisiert . Es muss sein an einem
. Das Produkt diirfen Sei Wird in der Logik zwischen 10°C Ort ohne direkte Sonneneinstrahlung und Luftquellen

Umgebungsbedingungen :

und 18°C verwendet oben beschrieben . aufgestellt werden heilR . Wenn das Produkt Ost Stellen
Die Veranderungen plétzliche Temperaturédnderungen  Sie sicher ,.dass die Pralinen Gber %5°C _efhitzt werden
muss Sei vermieden . Temperaturschwankungen kann Produkte sind auf der.Temp.eratur im Kihlschrank
Probleme verursachen wie Bleichen ( Ausbliihen ) auf der aufbewahrt . Wenn die Pralinen bei Temperaturen warten
Oberfliche von Schokolade . Aus diesem Grund hoch Sind in den Kihlschrank gestellt, sie diirfen

Schokoladen , die drauRen in der Hitze warten oder in der Provozieren eine Olbliite , Veranderung der Konsistenz
Kalte muss Erstens Sei dazu gebracht Temperatur sein ~ und Textur , Befeuchtung oder Geschmacksveranderung

konserviert dann in den Kiihlschrank stellen . durch Abkihlung plotzlich .

Feuchtigkeitskontrolle : 3. Tirverwaltung und Schranknutzung

Der Schrank ist erledigt In Fabrik zu warten Verlasse.die. Tar offen: ) i} _
Luftfeuchtigkeit unter 50 % wenn es arbeitet zwischen Lassen Sie die Schranktu'r off'en stgren da's Interne

10°C und 18°C. Eine Luftfeuchtigkeit hoch diirfen Lassen Temperatur- und Feuchtigkeitsgleichgewicht des Schranks
Sie den Zucker auf der Oberfliche der Schokolade bliihen .- Das wirkt sich aus Negativ ist die Qualitdt der Schokolade
Offnen und schlieRen Sie daher die Tiir muss Sei auf ein

Minimum reduziert . Nach dem Offnen der Tiir ist es Wenn die Tir Ost offen gelassen, der Schrank verbraucht
normal, dass sich im Inneren des Schranks Feuchtigkeit ~Mehr Energie zur Aufrechterhaltupg es ist

befindet 50 % tberschreitet . Innerhalb von 10 Minuten  Innentemperatur , die auf lange Sicht den Verbrauch

nach dem SchlieRen der Tiir wird das Produkt erhohen kann Energie erzeugen und das Kiihlsystem
ausgeschaltet wird die Temperatur und Luftfeuchtigkeit beschadigen des Schrankes . Damit die Luftfeuchtigkeit

im Innenbereich anpassen und reduzieren Luftfeuchtigkeitden Wert erreicht Wenn gewiinscht , missen Sie nach
unter 50 %. dem Offnen der Tir 10 Minuten warten .

Luftzirkulation : Offnen und SchlieRen der Tiir :

Das Luftzirkulationssystem des Schranks darf nicht Haufiges Offnen und SchlieRen der Tiir fiihren der Eingang
beschadigt sein blockiert . Luftzirkulation garantiert , dass LUft Hitze im Inneren und Schwankungen der Temperatur
die Pralinen sind einheitlich geschiitzt . Platzieren Sie das Und Luftfeuchtigkeit im Inneren des Schranks .

Regal wo die Schokolade gelagert offen Ost in Abstanden Auf der Oberflache von Schokolade bildet sich

platziert haufig Decken Sie wie folgt die Oberseite der Kondenswasser , wodurch die Gefahr von

Schokolade mit Trennpapier ab Oder Abdeckung komplett Zuckerausbliihungen steigt .

die Tur aus Schokolade verhindert, dass es weild wird . Die

Oberseite der Schokolade blanchieren Ost Ursache durch Die Produkte heill muss Sei auf Temperatur gebracht

das Gefrieren von Olen auf seiner Oberfliche und deren UMgebung bevor es in den Schrank gestellt wird . Der
Aufstieg . ( Schokolade mit hohem Gehalt im fetten Most Unterschied pl6tzliche Temperatur Erhht die

Sei in das geschlossene Produkt gelegt . ) Der Geschmack [nnentemperatur des Schranks und belastet das

und das Aroma der Schokolade werden dadurch nicht Kihlsystem .

ausfiihrliche Anleitung enthilt Informationen Wichtige Informationen zur Anwendung den Schokoladenschrank effizient und sicher . Bei
Problemen steht Ihnen ein Techniker zur Seite spezialisiert sein muss gesucht .
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Produktplatzierung heil3 :
Produkte platzieren heil} im Schrank wird zunehmen

schnell die Innentemperatur und wird gestort die normale

Betriebsbalance des Schranks .
Pralinen muss Sei auf Temperatur gehalten Raum fiir
mindestens 1 Stunde , dann in den Kiihlschrank gestellt .

4. Faktoren Beeintrachtigung der Schrankleistung
Gewohnheiten beim Tiirschlief3en :

Die Tur muss jedes Mal schnell geschlossen werden
verwenden .

Schranktiirdichtungen muss Sei verifiziert regelmalig
Uberprift und ausgetauscht In Fall tragen oder
Verformung .

Temperatur und Luftfeuchtigkeit Umgebung

Der Einsatz von Klimaanlagen in der Umgebung wo liegt
Der Schrank hilft, den Schrank zu pflegen es ist stabile
Innentemperatur . Die Temperatur Idealerweise sollte in
Schokoladenfabriken eine Temperatur zwischen 18°C und
22°C liegen . Die Luftfeuchtigkeit sollte maximal zwischen
50 % und 55 % liegen Ost in feuchteren Umgebungen

platziert, das Produkt diirfen Schwierigkeiten haben, sich

anzupassen Luftfeuchtigkeit im Inneren .

Eine warmere Umgebung verursacht den Betrieb
durchgehend vom Schrank und a Verbrauch GbermaRige
Energie .

Standort des Schranks :

Der Schrank muss sein befindet sich in einer Entfernung
von ca mindestens 20 cm von der Wand entfernt . Wir
missen gehen genug Platz, um die Luftzirkulation zu
gewahrleisten .

Das darf nicht sein in der Ndhe von direkter
Sonneneinstrahlung oder Temperaturquellen aufgestellt
werden wie z.B. Heizkorper .

Fiillung Uberschreitung des Schrankes :

Das darf nicht sein gefiillt , um das Fassungsvermogen des
Schokoladenschranks zu (iberschreiten . Kiihlung wenn
Luftzirkulation Ost blockiert

6. Reinigung und Wartung des Schranks
Reinigungshaufigkeit :

Sauber Dein Kleiderschrank mal im Monat . Innen- und
AulRenflachen mit Reiniger abwischen neutral .

Wartung von Luftfiltern und Ventilatoren :

Der Kondensator muss sein gereinigt regelmaRig . Der
Kondensator Mund verringert die Leistung des Schranks .
Stellen Sie sicher, dass der Liifter funktioniert richtig .

Sicherheit elektrisch :

Ziehen Sie den Stecker heraus die Garderobe bevor Sie es
reinigen . Stellen Sie sicher dass kein Wasser in die
Bauteile eindringt elektrisch .

8. Schlussfolgerung und Empfehlungen

Verwenden lhren Schokoladenschrank, um die natirliche
Struktur der Schokolade zu bewahren .

Durch das Nehmen Kiimmern Sie sich um das
Tirmanagement, die Temperatur- und
Feuchtigkeitskontrolle , Sie diirfen Erhalten Sie die
Qualitat Ihres Schokolade fiir eine lange Zeit .

Wartungs- und Reinigungsprozesse Zeitschriften Erhéhen
Sie die Leistung lhres Schranks und verldangern Sie die
Lebensdauer seine Lebensdauer.

ausfiihrliche Anleitung enthilt Informationen Wichtige Informationen zur Anwendung den Schokoladenschrank effizient und sicher . Bei

Problemen steht Ihnen ein Techniker zur Seite spezialisiert sein muss gesucht .
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Verwendung des EVCO 506

-Gerits ; 1. Verwendung des Bildschirms und der Tastatur

folgenden Schlissel Sind zur Kontrolle verwendet das Gerat :
Zum Einschalten das Gerat ;

|

O Driicken Sie die EIN/AUS-Taste.

Es ermoglicht das Ein- und Ausschalten der Energie im
Kihlschrank . Driicken und halten 3 Sekunden lang gedriickt .

et

Taste :

Er ist dient zum Aufrufen von Einstellmenis und zum
Einstellen von Werten wie Temperatur, Zeit usw.
Halten Sie die SET- Taste gedriickt , um die gewiinschte

Einstellung einzugeben . Wunsch siedeln

Wann DU passieren im Einstellmodus die Abkiirzung des
Parameters entsprechend wird auf dem Bildschirm angezeigt
(z.B.,St“flr Temperatureinstellung ).

Pfeiltasten nach oben/unten ( A / V¥ ):

Er ist verwendet, um zu erhéhen oder Verringern Sie die
Werte in den Einstellungen .

Zum Beispiel beim Einstellen der Temperatur A -Taste
erhoht die Temperatur , wahrend die V¥ -Taste sie verringert

2. Temperatureinstellung :

Die Temperatureinstellungen des Gerats Sind wichtig, um
den ordnungsgemafien Betrieb des Schranks sicherzustellen
Kaltemittel .

Wechsel in den Temperatureinstellungsmodus :

Halten Sie die SET - Taste einige Zeit gedriickt Sekunden . Der
Wert aktuelle Temperatur beginnt auf dem Bildschirm zu
blinken .

Temperaturauswahl gewiinscht :

Benutzen Sie die Pfeiltasten nach oben ( A ) und nach unten
( ¥ ) um Temperaturwert auswahlen Schrankziel .

Der Temperaturbereich Empfohlen fiir Schokoladenschranke
betragt 15 bis 18°C.

Einstellungen speichern :

Nachdem ich ausgewdhlte Temperatur Wenn Sie mochten ,
driicken Sie die SET -Taste erneut, um die Einstellungen zu
speichern .

Vermeidung von Temperaturschwankungen :

Haufiges Offnen und SchlieRen der Tiir diirfen Zug A
Temperaturinstabilitdt . Nehmen Achten Sie darauf, die Tur
nicht zu 6ffnen das in bei Bedarf .

ausfiihrliche Anleitung enthilt Informationen Wichtige Informationen

Um Anderungen zu vermeiden Pl6tzliche
Temperaturschwankungen, stellen Sie sicher, dass die
Produkte im Schrank platziert werden Sind auf Temperatur
gebracht Umgebung .

3. Auftauvorgang

Ein Auftauen regulédr Ost notwendig, um die Effizienz zu
steigern und Vereisung in Kilhimébeln zu vermeiden . Der
Evco 506 bietet Abtauoptionen automatisch und manuell .
3.1 Auftauen Handbuch ;

U Driicken Sie eine der Auf- oder Ab -Tasten .

Driicken Sie zur Bestatigung die Einstelltaste oder Stornieren

Manual Defrost S5 D
Set to Confirm ‘H

Manche Funktionen diirfen Sei deaktiviert In das Gleiche
wiederholen Verfahren ( Wirtschaft Energie Handbuch ).
Andere Funktionen,

Die Funktion wird weitergehen In Befolgen Sie die Prozesse
( Auftauen Handbuch ) bis zum Ende.

4. Einstellungen und Alarmverwaltung :

Das Gerat Ost mit einem System ausgestattet Alarm
erlauben Identifizieren und melden Sie ungewdéhnliche
Situationen im Kabinett stattfinden .

Tiiralarm offen:

Die Schranktir langere Zeit offen halten gestort
Temperaturausgleich .

Dabei Fall , das Gerat gegeben A Alarm visuell und akustisch .
Du kannst deaktivieren der Alarm In die Tir schlieRen .
Alarm Temperaturunterschied :

Der Alarm geht los wenn a Temperatur auRer dem
Temperaturwert erledigt Ost erkannt .

Das kann passieren wegen der Tir Offen gelassen , pl6tzliche
Produktplatzierung heiR oder eine Fehlfunktion des
Kahlsystems .

Sobald Sie haben Wenn das Problem gel6st ist , wird der
Alarm zuriickgesetzt automatisch .

Fehlerbeseitigung :

Wenn der Alarm erneut ertdnt, Gberpriifen Sie die Sensoren
und Anschlisse des Gerats .

Wenn der Alarm Besteht das Problem weiterhin , wenden Sie
sich an einen autorisierten technischen Kundendienst .

zur Anwendung den Schokoladenschrank effizient und sicher . Bei

Problemen steht Ihnen ein Techniker zur Seite spezialisiert sein muss gesucht .
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Was ist auf Vereisung zu tberpriifen?

1.Turdichtungen muss Sei Uberprift werden und es muss sichergestellt sein , dass keine
Luft in den Schrank gelangt . Wenn die Dichtung nicht vollstandig geschlossen ist ,
entsteht Eis im Kihlbereich des Kihlschranks und im Profil Plastik .

2.Beim Laden von Produkten in den Schrank wird der Saugkanal verwendet Nummer 1

und der Blaskanal Nummer 2, die sind angegeben in rot, darf nicht sein von den Produkten abgedeckt und ein Raum
von bis mindestens 15 cm betragen miissen in Ruhe lassen . Du kannst sehen Das maximale Ladelayout - Beispiel im
Bild .

— MAX LEVEL .

o/Yoe/ye /Yo

3.Die Temperatur Die Temperatur aullerhalb des Schrankes
darf maximal 38°C bis 42°C betragen . Bei hoheren Temperaturen nimmt die Kihlleistung des Schrankes ab verringern
und kénnen Vereisung verursachen .

ausfiihrliche Anleitung enthalt Informationen Wichtige Informationen zur Anwendung den Schokoladenschrank effizient und sicher . Bei

Problemen steht lhnen ein Techniker zur Seite spezialisiert sein muss gesucht . 40



4.Produkte im Schrank muss Produkte sein gefroren . Wenn ein ungefrorenes Produkt Ost Im Schrank platziert , kommt
es zu Vereisung am Verdampfer aufgrund der Feuchtigkeit verursacht durch das Produkt hei} , was Auswirkungen hat
negativ kiihlend .

5.Wann die Garderobe Ost aufgetaut manuell muss es bleiben In mindestens 10 Minuten und héchstens 30 Minuten
auftauen lassen . Beim Abtauen muss die Verdampfertemperatur 18 ° C erreichen .

£ U

U

Dixell EMERSON

7

6.Wann die Garderobe Ost gebraucht tagsliber aktiv ( Probenahme)
oder Produktplatzierung ), muss der Schrank sein aufgetaut jeweils manuell am Ende des Dienstes Abends, um den
Schnee zu raumen betriebsbedingt im Verdampfer entstehen wie etwa eine Entfiihrung oder Produktplatzierung, und
wenn im Laufe der Zeit Vereisung im Schrank auftritt , sollte dies der Fall sein aufgetaut jeweils manuell am Ende des
Dienstes Abends aufgetaut und aufgetaut manuell vor Beginn des Gottesdienstes am Morgen.
7.Wenn ein neues Produkt sein muss in den Schrank gelegt , muss es sein zum Langzeitladen ausgeschaltet und nach
dem Platzieren der Produkte wieder in Betrieb genommen . Auf diese Weise der Eingang Luft heild Ost reduziert . Beim
Beladen in den Schrank muss die Tiir geschlossen sein maximal 3 Minuten offen lassen . Lassen Sie die Tir langer offen
verursacht Vereisung im Gehduse, weil die Lifter Stoppen Sie den Kompressor funktioniert . Nach dem SchlieRen der
Turen welche Sommer Wenn das Produkt langer als 3 Minuten offen gelassen wird , muss es gedffnet bleiben
aufgetaut manuell .

Eisbildung im Schrank Ost allgemein vom Benutzer verursacht , und wenn Wenn wir auf die Verwendung

achten, wird es keine geben Méglichkeit der Vereisung .
Korrekte Entsorgung dieses Produkts (Elektromiill)

(Anzuwenden in den Landern der Europdischen Union anderen europdischen Landern mit einem

separaten Sammelsystem)

Die Kennzeichnung auf dem Produkt bzw. auf der dazugehorigen Literatur gibt an, dass es nach

seiner Lebensdauer nicht zusammen mit dem normalen Haushaltmill entsorgt werden darf.
Entsorgen Sie dieses Gerét bitte getrennt von anderen Abfallen, um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit
nicht durch unkontrollierte Miillbeseitigung zu schaden. Recyceln Sie das Gerat, um die nachhaltige
Wiederverwertung von stofflichen Ressourcen zu férdern.
Dieses Produkt darf nicht zusammen mit anderem Gewerbemdiill entsorgt werden und muss an eine
Abfallsammelstelle geliefert werden.
REPARATUREN: UM DIE LEISTUNGSFAHIGKEIT UND FUNKTION DES GERATS ZU GEWAHRLEISTEN, MUSSEN DIE
ANWEISUNGEN DES HERSTELLERS BEFOLGT UND REGELMASSIGE WARTUNGEN VON QUALIFIZIERTEM
FACHPERSONAL AUSGEFUHRT WERDEN. (GESETZLICHE VORSCHRIFTEN ZUR VERHUTUNG VON ARBEITSUNFALLEN
UND BEI DER INSTALLATION ELEKTRISCHER GERATE) DIE STROMVERSORGUNGSVORSCHRIFTEN MUSSEN
EINGEHALTEN WERDEN. DIE LEISTUNGSFAHIGKEIT WIRD ERHALTEN, INDEM DIE ANWEISUNGEN ZUR
LEBENSMITTELLAGERUNG GEMASS ABSCHNITT 1.6 UND DER ROUTINEMASSIGEN WARTUNG GEMASS ABSCHNITT 2
BEACHTET WERDEN.

ausfiihrliche Anleitung enthalt Informationen Wichtige Informationen zur Anwendung den Schokoladenschrank effizient und sicher . Bei
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Wenn diese Bedingungen vorliegen Uberprift und dass es Es gibt kein Problem und das Sahnehdubchen besteht fort ;

5. Wie die Isolierdecke Ost sorgfiltig verschlossen, die Gelenke

stellen Sie sicher dass er es gibt keinen Eintrag Luft im Inneren,

S

6. Wir prifen wenn die Widerstande arbeiten,
Uberpriifen Sie die Verdampferwirme bei Modellen mit Gasabtauung heil3 ,

Uberpriifen Sie die Festigkeit des Stabes im Verdampfer und die Festigkeit des Klebers unten,

Wenn nach all dem das Vereisungsproblem auftritt Bleiben Sie bitte
bestehen Wenden Sie sich an den Handler oder der technische Service fiir
Ersetzen Sie das defekte Ersatzteil .

ausfiihrliche Anleitung enthilt Informationen Wichtige Informationen zur Anwendung den Schokoladenschrank effizient und sicher .
 Bei Problemen steht lhnen ein Techniker zur Seite spezialisiert sein muss gesucht .
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Die Luftzirkulation im Schrank

Wenn Sie rund um lhren Kiihlschrank groe Warmequellen
anlegen, verringert sich dessen Effizienz und der
Stromverbrauch steigt

Um einen reibungslosen Betrieb Ihres Kihlschranks zu gewahrleisten,
stellen Sie sicher, dass die Luftungsschlitze und die Oberseite frei sind

darf nicht behindert werden. Die
Luftzirkulation sorgt fiir eine
gleichméRige Konservierung der
Schokolade

Wenn Sie Ihren Kuhlschrank aufladen, ohne den Luftstrom zu
behindern, wird die Kihleffizienz deutlich verbessert und seine
Lebensdauer verlangert

Stainless.
Stoel
Cleaner

Glass
Cleaners

L —

Wenn Sie heile Produkte in lhren Kiihlschrank stellen,
kann dies zu Vereisung fiihren und zu einer effizienten
Kuhlung fihren

Die Reinigung lhres Kiihlschranks mit tiblichen Chemikalien kann zu irreversiblen Flecken auf
der Oberflache fiihren. Wir empfehlen daher die Verwendung von Reinigungsmitteln, die
speziell fir Edelstahl entwickelt wurden

Fur eine effiziente und energiesparende Nutzung
achten Sie darauf, dass die Tur nicht langer als eine
Minute geoffnet bleibt

Um die Effizienz lhres Schranks nach Betriebsende zu steigern,
wird empfohlen, taglich eine manuelle Abtauung

SN TR BT IED SR 1 TG IR Ml W ATy

Wenn Sie den Verdampfer alle drei Monate reinigen, um Staub und Schmutz zu entfernen und
gleichzeitig Schaden an den empfindlichen Metallkomponenten zu vermeiden, verldngert sich
die Lebensdauer lhres Kihlschranks und seine Kuihlleistung bleibt wie neu

Zum manuellen Abtauen halten Sie die *-Taste gedrickt, bis das Abtau-Logo
erscheint

ausfiihrliche Anleitung enthalt Informationen Wichtige Informationen zur Anwendung den Schokoladenschrank effizient und sicher .
Bei Problemen steht Ihnen ein Techniker zur Seite spezialisiert sein muss gesucht .
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CHOCOLADE KOELKAST

e ——————————

gedetailleerde gids bevat informatie belangrijk voor een gebruik efficiénte en veilige chocoladekast In geval van problemen, hulp van een

technicus gespecialiseerd moet zijn gezocht .
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1. Beveiliging;

Gebruikers moet de informatie zeer aandachtig lezen
hierin voorzien handmatig van gebruik . Bovendien
veiligheidswaarschuwingen hieronder gegeven moet zijn
tot op de letter gevolgd . Het is erg belangrijk om
voorzorgsmaatregelen te nemen volgende .

Plaats het op een vlakke, stabiele ondergrond. Gebruik
geen hogedrukreinigers om schoon te maken het
apparaat . Gebruik dit niet apparaat voor het opslaan van
benodigdheden medisch . Laat de olie niet of vet
binnenkomen in contact met componenten plastic of
deurafdichtingen in het apparaat Haal de stekker uit het
stopcontact en trek de stekker uit het stopcontact altijd
voedsel elektrisch voor het schoonmaken het apparaat .

1.1. Informatie algemeen ;

Deze sectie biedt A weergave overzicht van alle
beveiligingsproblemen belangrijk . Elke sectie bevat
specifieke instructies over hoe u gevaren kunt vermijden
door de waarschuwingen in acht te nemen hierboven
vermeld . Als alle veiligheidsinstructies belangrijk Zijn
gerespecteerde , optimale bescherming tegen alle
gevaren en een probleemloze werking Zijn gegarandeerd .
Dit apparaat Oosten ontworpen volgens de nieuwste
technologieén. Er kunnen echter gevaren bestaan
voorkomen als het apparaat niet verkeerd en voor het
doel wordt gebruikt waar hij bij is voorbestemd . Voor jou
beschermen tegen gevaren, is het belangrijk om de
inhoud van de handleiding te kennen van gebruik , om
fouten te voorkomen en te gebruiken het apparaat veilig
en foutloos . Om gevaren te voorkomen en optimale
prestaties te garanderen , mogen er geen wijzigingen
worden aangebracht naar het apparaat gebracht zonder
te zijn uitdrukkelijk goedgekeurd door de fabrikant.

1.2. Verbinding ;

Neem alstublieft een paar minuten de tijd om het
aandachtig te lezen Dit handmatig . Goed onderhoud en
bediening hiervan apparaat JlJ zal toestaan om de best
mogelijke prestaties uit uw product Frenox . Alsjeblieft
rekening als het apparaat Oosten compleet is en of er
onderdelen ontbreken durumunda derhal musteri

temsilcisine basis

1.3. Inhoud verpakking ;

1.3.1. Verpakking , opslag;

Verwijderen volledig het materiaal verpakking buitenkant
en binnenkant van het apparaat Voor de installatie .
Alsjeblieft rekening het hele apparaat en verwijder het als
er een onderdeel ontbreekt materialen onmiddellijk
verpakking buitenkant en binnenkant van het apparaat
Voor de installatie . Volg bij het weggooien van
verpakkingen de voorschriften van toepassing in uw land.
Recycle materialen verpakking herbruikbaar

1.4. Installatie ;

Let op: Als het apparaat wordt niet opgeslagen Of
verplaatst Zorg ervoor dat u in een verticale positie staat
dat hij verblijf ongeveer 12 uur staan voordat u het
gebruikt.1- Uitpakken het apparaat en zorg ervoor dat alle
beschermende materialen aanwezig zijn verwijderd van
alle oppervlakken.2- Plaats het apparaat op een vlakke,
stevige ondergrond .

3- Plaats het apparaat nooit op een vochtige , vochtige en
brandbare ondergrond .

- Installeer het apparaat niet in de buurt van kachels
elektrisch Of andere warmtebronnen .

5- Sluit alleen het netsnoer van het apparaat aan als dit
het geval is Oosten in overeenstemming met de
regelgeving .

1.5 DOCUMENTATIE;

Het werksysteem van een chocoladeopslagkoelkast
Oosten geproduceerd en gecertificeerd in
overeenstemming met normen Europees .

1.6 GARANTIE;

Een product negen Oosten bedekt door de garantie .
Aandacht : De gebruiker en de technicus moet aandachtig
lezen Dit handmatig van gebruik Voor om enige
interventie op het product uit te voeren .

gedetailleerde gids bevat informatie belangrijke informatie over het gebruik de chocoladekast efficiént en veilig . In geval van problemen,
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Bewaaromstandigheden van chocolade de directe lucht opgeleid in de chocoladekast opgeslagen
Temperatuurregeling : = —— : ' 3
De koelkast die je hebben gekocht Oosten speciaal
ontworpen voor het langer en verser bewaren van
chocolade . De temperatuur De ideale )
bewaartemperatuur voor chocolade ligt tussen de 15°C en|
18°C. Het product verlaat de fabriek Oosten ingesteld om \
te draaien bij 17°C en te stoppen bij 16,5°C. Het product |
Oosten ingesteld met een pauze van 0,5°C. Bij anderen \
voorwaarden , wanneer het product Oosten ingesteld op |
17°C, de compressor en de ventilator Zijn geactiveerd bij
16,5°C en uitgeschakeld wanneer zij 17°C bereiken . Het is
belangrijk dat de compressor draait te hard en stopt om te
handhaven luchtvochtigheid binnen op een laag niveau
niveau .

Afhankelijk van de te gebruiken chocolade kan de mate
van aanpassing van deze kast variéren verschuiven . Het
product kan zijn logisch gebruikt tussen 10°C en 18°C
hierboven beschreven .

De veranderingen plotselinge
temperatuurschommelingen moeten zijn vermeden .
Temperatuurschommelingen kan problemen veroorzaken
zoals bleken (bloeien) op het oppervlak van chocolade .
Om deze reden chocolade die buiten in de hitte wacht of
in de kou moeten Allereerst zijn hiertoe gebracht
temperatuur te zijn bewaard gebleven zet dan in de
koelkast .

Omgevingsomstandigheden :

De chocoladekast moet dat wel zijn gelegen in een
omgeving voorzien van airconditioning . Het moet zo zijn
geplaatst op een plaats uit de buurt van direct zonlicht en
luchtbronnen heet . Als het product Oosten boven 25°C
geplaatst, zorg ervoor dat de chocolaatjes producten zijn
op temperatuur bewaard in de koelkast . Wanneer de
chocolaatjes wachten op temperaturen hoog Zijn in de
koelkast geplaatst, zij kan provoceren een oliebloei
verandering in consistentie en textuur , bevochtiging of
verandering in smaak als gevolg van afkoeling plotseling .

3. Deurbeheer en kastgebruik

Verlaat de deur open:

de kastdeur open laat staan, kunt u storen de interne
temperatuur- en vochtigheidsbalans van de kast . Dit
beinvloedt negatief de kwaliteit van de chocolade .

Als de deur Oosten opengelaten , de kast verbruikt meer
energie om te onderhouden zijn interne temperatuur , die
op de lange termijn het verbruik kunnen verhogen energie
en schade aan het koelsysteem van de kast . Zodat de
luchtvochtigheid de waarde bereikt gewenst dient u na
het openen van de deur 10 minuten te wachten .

Vochtigheidscontrole :

Het kabinet is geregeld in fabriek te onderhouden
vochtigheid onder de 50% wanneer het werkt tussen 10°C
en 18°C. Een vochtigheid hoog kan ervoor zorgen dat de
suiker op het oppervlak van de chocolade gaat bloeien .
Daarom de deur openen en sluiten moeten zijn tot een
minimum beperkt . Na het openen van de deur is het
normaal dat er vocht in de kast zit groter is dan 50%.
Binnen 10 minuten na het sluiten van de deur is het
product zal de temperatuur en vochtigheid binnenshuis
aanpassen en verlagen vochtigheid onder de 50%.

openen en sluiten van de deur :

Frequent openen en sluiten van de deur leiding de ingang
lucht warme binnenkant en schommelingen in
temperatuur en vochtigheid in de kast .

Er vormt zich condens op het oppervlak van chocolaatjes ,

Luchtcirculatie : L . .
waardoor het risico op suikerbloei toeneemt .

Het luchtcirculatiesysteem in de kast mag dat niet zijn
geblokkeerd . Luchtcirculatie garandeert dat de
chocolaatjes zijn uniform beschermd . Plaats de plank
waar de chocolade opgeslagen openlijk Oosten met
tussenpozen geplaatst frequent Bedek als volgt de
bovenkant van de chocolade met scheidingspapier Of
omslag helemaal de deur van chocolade voorkomt dat het
wit wordt . Blancheer de bovenkant van de chocolade
Oosten oorzaak door het bevriezen van olién op het
oppervlak en hun beklimming . ( Hoge inhoud
chocolaatjes in vette most zijn in het gesloten product
geplaatst . ) Het veroorzaakt geen enkele verslechtering
van de smaak of het aroma van de chocolade . Daarom is

De producten heet moeten zijn op temperatuur gebracht
omgeving voordat het in de kast wordt geplaatst . Het
verschil plotselinge temperatuur verhoogt de interne
temperatuur van de kast , waardoor het koelsysteem
onder druk komt te staan .

Productplaatsing heet :

Producten plaatsen warm in de kast zal toenemen snel de
interne temperatuur en zal verstoren het normale
operationele saldo van het kabinet .
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Chocolade moeten zijn op temperatuur gehouden kamer Dat mag niet zo zijn gevuld om de capaciteit van de

gedurende minimaal 1 uur, dan in de koelkast geplaatst .

4. Factoren die de prestaties van de kast beinvioeden
Sluitingsgewoonten van de deur :
De deur moet telkens snel gesloten worden gebruik .

chocoladekast te overschrijden . Koeling wanneer
luchtcirculatie Oosten geblokkeerd

6. Reiniging en onderhoud van de kast
Reinigingsfrequentie :

Kastdeurafdichtingen moeten zijn geverifieerd regelmatig Schoon jouw kast één keer per maand . Veeg de binnen-

en vervangen in geval dragen of vervorming

Temperatuur en vochtigheid omgeving

Het gebruik van airconditioning in de omgeving waar
bevindt zich het kabinet helpt het kabinet in stand te
houden zijn stabiele interne temperatuur . De

en buitenoppervlakken af met een schoonmaakmiddel
neutraal .

Onderhoud luchtfilter en ventilator :
De condensor moet schoongemaakt regelmatig . De
condensator mond vermindert de prestaties van de kast .

temperatuur ideaal in chocoladefabrieken moet tussen de Zorg ervoor dat de ventilator werken correct .

18°C en 22°C zijn . De luchtvochtigheid moet tussen de
50% en maximaal 55% liggen Oosten geplaatst in
vochtigere omgevingen kan het product kan moeite
hebben met aanpassen vochtigheid binnen

Een warmere omgeving veroorzaakt werking doorlopend
vanuit de kast en a consumptie overmatige energie .

Kastlocatie :

Het kabinet moet dat zijn gelegen op een afstand van ca
minimaal 20 cm van de muur . Wij moeten vertrekken
genoeg ruimte om luchtcirculatie te garanderen .

Dat mag niet zo zijn in de buurt van direct zonlicht of
temperatuurbronnen zoals radiatoren .

Vulling overtollige kast :

Beveiliging elektrisch :

Haal de stekker uit het stopcontact de kledingkast voordat
u het schoonmaakt . Zorg ervoor dat er geen water in de
componenten terechtkomt elektrisch .

8. Conclusie en aanbevelingen

Gebruik uw chocoladekast om de natuurlijke structuur van
de chocolade te behouden .

te nemen zorg voor deurbeheer, temperatuur- en
vochtigheidscontrole , u kan behoud van de kwaliteit van
uw chocolade voor een lange tijd .

Onderhouds- en reinigingsprocessen tijdschriften verhoog
de prestaties van uw kast en verleng deze zijn levensduur.
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Gebruik van het EVCO 506 Om veranderingen te voorkomen plotselinge
temperatuurschommelingen , zorg ervoor dat de producten
in de kast worden geplaatst Zijn op temperatuur gebracht
omgeving .

3. Ontdooiproces

Een ontdooiing normaal Oosten noodzakelijk om de
efficiéntie te verhogen en ijsvorming in koelkasten te
voorkomen . De Evco 506 biedt ontdooimogelijkheden
automatisch en handmatig .

3.1 Ontdooien handmatig ;

-apparaat ; 1. Het scherm en toetsenbord gebruiken

volgende sleutels Zijn gebruikt om te controleren het | Manual derfost |

Over temp

apparaat :

Extra rH
Aanzetten het apparaat ; Energy saving
.
Druk op de AAN/UIT-knop.

Het zorgt ervoor dat energie in de koelkast kan worden in-
en uitgeschakeld . Houd ingedrukt 3 seconden ingedrukt . @

Druk op een van de knoppen omhoog of omlaag .
Druk op de instelknop om te bevestigen of Annuleren

toets :

Dat is hij gebruikt om aanpassingsmenu 's te openen en -
waarden in te stellen zoals temperatuur, tijd, etc. SET)
Houd de SET- knop ingedrukt om de gewenste instelling in te

Manual Defrost S5 D
Wanneer JIJ doorgang in de instelmodus de afkorting van de
parameter corresponderend wordt op het scherm Set to Confirm

voeren . wens schikken
weergegeven ( bijvoorbeeld “St ” voor temperatuurinstelling sommige functies kan zijn gehandicapt in hetzelfde herhalen

). procedure ( economie energie handmatig ). Anderen
Pijltjestoetsen omhoog/ omlaag ( A / V¥ ): functies,

Dat is hij gebruikt om te verhogen of verlaag de waarden in  pe functie zal doorgaan in het volgen van de processen (
de instellingen . ontdooien handleiding ) tot het einde.

Wanneer u bijvoorbeeld de temperatuur aanpast , wordt de 4, |nstellingen en alarmbeheer :

A toets verhoogt de temperatuur , terwijl de V¥ -toets deze Het apparaat Oosten voorzien van een systeem alarm
verlaagt . toestaan abnormale situaties identificeren en rapporteren
2. Temperatuuraanpassing : gebeurt in het kabinet .

De temperatuurinstellingen van het apparaat Zijn belangrijk peur alarm open:

om een goede werking van de kast te garanderen koelmiddel pe kastdeur lange tijd openhouden verstoord

temperatuurbalans

Overschakelen naar de temperatuuraanpassingsmodus :  Hierin geval , het apparaat gegeven A alarm visueel en audio
Houd de SET - knop een paar keer ingedrukt seconden . De

waarde huidige temperatuur zal beginnen te knipperen op  pat kan uitzetten de wekker in het sluiten van de deur .

het scherm . Alarm temperatuurverschil :

Temperatuur selectie gewenst : Het alarm gaat af wanneer een temperatuur anders dan de
Gebruik de pijltjestoetsen omhoog ( A )enomlaag( ¥ )  temperatuurwaarde geregeld Oosten gedetecteerd .

naar selecteer temperatuurwaarde kabinetsdoel Dit kan gebeuren vanwege de deur opengelaten , plotselinge
Het temperatuurbereik aanbevolen voor chocoladekasten  productplaatsing heet of een storing in het koelsysteem .
bedraagt 15 tot 18°C. Zodra je hebben het probleem is opgelost , het alarm wordt
Instellingen opslaan : gereset automatisch .

Na het hebben geselecteerde temperatuur gewenst , drukt U Eliminatie van fouten :

nogmaals op de knop SET om de instellingen op teslaan.  Als het alarm opnieuw afgaat, controleer dan de sensoren en
Preventie van temperatuurschommelingen : aansluitingen van het apparaat .

Frequent openen en sluiten van de deur kan trein A Als de wekker blijft bestaan , neem dan contact op met een

temperatuurinstabiliteit Nemen wees voorzichtig dat ude  grkende technische dienst .
deur niet opent dat erin indien nodig
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WAT TE CONTROLEREN OP JSVORMING

S
1.Deurafdichtingen moeten zijn gecontroleerd en er moet voor gezorgd worden dat er g&\\,&
geen lucht in de kast komt . Als de afdichting niet volledig gesloten is , ontstaat er ijs in égo‘s’

het koelgedeelte van de koelkast en in het profiel kunststof .

2.Bij het laden van producten in de kast wordt het aanzuigkanaal gebruikt nummer 1 en het blaaskanaal nummer 2,
dat zijn aangegeven in het rood , mag niet bedekt door de producten en een ruimte van tot minimaal 15 cm moet zijn

met rust laten . Dat kan zien het maximale laadlay - outvoorbeeld in de afbeelding .

) MAX LEVEL .

o/Yo /Yo /Yo

vy

(5
i

7]

3.De temperatuur buiten de kast mag de temperatuur maximaal 38°C tot 42°C zijn . Bij hogere temperaturen neemt

het koelvermogen van de kast af afnemen en kan ijsvorming veroorzaken
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4.Producten in de kast moeten producten zijn bevroren . Wanneer een ontdooid product Oosten geplaatst in de kast
, ontstaat er ijsvorming op de verdamper vanwege vochtigheid veroorzaakt door het product heet, wat van invloed is
negatief afkoelend

5.Wanneer de kledingkast Oosten ontdooid handmatig moet het blijven in ontdooien gedurende minimaal 10 minuten
en maximaal 30 minuten. Tijdens het ontdooien moet de verdampertemperatuur 18 ° C bereiken .

~

£ I

U

Dixell EMERSON

7

6.Wanneer de kledingkast Oosten gebruikt actief gedurende de dag (
bemonstering of productplaatsing ), moet de kast zijn ontdooid handmatig aan het einde van de service avond om de
sneeuw schoon te maken gevormd in de verdamper als gevolg van werkzaamheden zoals ontvoering of
productplaatsing , en als er na verloop van tijd ijsvorming in de kast optreedt , moet de kast dat ook zijn ontdooid
handmatig aan het einde van de service avond en ontdooid handmatig vé6r aanvang van de dienst in de ochtend.
7.Wanneer er een nieuw product nodig is in de kast geplaatst , dat moet zo zijn uitgeschakeld voor langdurig opladen
en opnieuw gebruikt na het plaatsen van de producten . Op deze manier de entree lucht heet Oosten verminderd . Bij
het laden in de kast moet de deur open zijn maximaal 3 minuten open laten staan. Laat de deur langer openstaan
veroorzaakt ijsvorming in de kast vanwege de ventilatoren stop en de compressor werkt . Na het sluiten van de deuren
die zomer langer dan 3 minuten open laten staan , moet het product ontdooid handmatig .

Frosting die in de kast ontstaat Oosten algemeen veroorzaakt door de gebruiker , en indien Als we aandacht

besteden aan gebruik , zal er geen zijn mogelijkheid van ijsvorming .

Correcte verwijdering van dit product (afgedankte elektrische en elektronische apparatuur)
(Geldig in de Europese Unie en andere Europese landen met gescheiden inzamelingssystemen)
Deze markering op het product of de bijgeleverde documentatie geeft aan dat het product aan het
einde van zijn levensduur niet met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid.
Om mogelijke schade aan het milieu of de menselijke gezondheid door ongecontroleerde
afvalverwerking te voorkomen, dient u het te scheiden van andere soorten afval en het op
verantwoorde wijze te recyclen. Zo bevordert u het duurzame hergebruik van materiéle hulpbronnen.
Dit product mag niet worden gemengd met ander bedrijfsafval en moet worden ingeleverd bij een afvalinzamelpunt.

OM DE EFFICIENTIE EN CORRECTE WERKING VAN HET APPARAAT TE GARANDEREN, MOETEN REPARATIES
WORDEN UITGEVOERD VOLGENS DE INSTRUCTIES VAN DE FABRIKANT EN MOET PERIODIEKE SERVICE WORDEN
UITGEVOERD DOOR PROFESSIONEEL GEKWALIFICEERD PERSONEEL. (WETTIGE VERPLICHTING TER VOORKOMING

VAN ARBEIDSONGEVALLEN EN HET INSTALLEREN VAN ELEKTRISCHE APPARATEN) HET IS VERPLICHT OM DE
REGELGEVING INZAKE ELEKTRICITEITSBRONNEN NA TE LEVEN. EFFICIENTIE WORDT GEGARANDEERD DOOR HET
VOLGEN VAN DE IN PARAGRAAF 1.6 BESCHREVEN INSTRUCTIES VOOR HET OPSLAAN VAN VOEDSEL EN DE
INSTRUCTIES VOOR ROUTINEMATIG ONDERHOUD BESCHREVEN IN PARAGRAAF 2.

gedetailleerde gids bevat informatie belangrijke informatie over het gebruik de chocoladekast efficiént en veilig . In geval van problemen,

hulp van een technicus gespecialiseerd moet zijn gezocht . 50



Als deze voorwaarden dat zijn geverifieerd en dat is het ook er is geen probleem en de ijsvorming blijft bestaan ;

7. de isolatiedeken Oosten zorgvuldig gesloten, de gewrichten

zorg ervoor dat hij er is geen toegang lucht binnen,

8. Wij controleren als de weerstanden werk ,
Controleer de verdamperwarmte bij modellen met gasontdooiing heet,

Controleer de sterkte van de staaf in de verdamper en de sterkte van de lijm onderstaand ,

Als, na dit allemaal te hebben gedaan , het ijsvormingsprobleem optreedt
volhouden , alstublieft neem contact op met de dealer of de technische dienst
voor vervang het defecte reserveonderdeel .

gedetailleerde gids bevat informatie belangrijke informatie over het gebruik de chocoladekast efficiént en veilig . In geval van
problemen , hulp van een technicus gespecialiseerd moet zijn gezocht .
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(LI

Het luchtcirculatiesysteem in de

Het creéren van hoge warmtebronnen rond uw koelkast zal
de efficiéntie ervan verminderen en het elektriciteitsverbruik
verhogen

Om ervoor te zorgen dat uw koelkast soepel blijft werken, moet u
ervoor zorgen dat de ventilatieopeningen en de bovenkant vrij zijn

kast mag niet worden
belemmerd. Luchtcirculatie zorgt
voor een uniforme conservering
van chocolade

Het opladen van uw koelkast zonder de luchtstroom te belemmeren,
verbetert de koelefficiéntie aanzienlijk en verlengt de levensduur
ervan leiden

Stainless.
Stoel
Cleaner

Glass
Cleaners

L —

het plaatsen van hete producten in uw koelkast zal
ijsvorming veroorzaken en tot een efficiénte koeling

Het reinigen van uw koelkast met gewone chemicalién kan onomkeerbare viekken op het
oppervlak veroorzaken. Wij raden u aan schoonmaakproducten te gebruiken die speciaal zijn
ontworpen voor roestvrij staal

Voor efficiént en energiebesparend gebruik dient u
ervoor te zorgen dat de deur niet langer dan een
minuut open blijft staan

Om de efficiéntie van uw kast aan het einde van de werking te
verhogen, wordt aanbevolen om dagelijks handmatig te

Door de verdamper elke 3 maanden schoon te maken om stof en vuil te verwijderen en schade
aan de delicate metalen onderdelen te voorkomen, wordt de levensduur van uw koelkast
verlengd en blijven de koelprestaties als nieuw

Voor handmatig ontdooien houdt u de *-knop ingedrukt totdat het
ontdooilogo verschijnt

gedetailleerde gids bevat informatie belangrijke informatie over het gebruik de chocoladekast efficiént en veilig . In geval van
problemen, hulp van een technicus gespecialiseerd moet zijn gezocht .
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CIKOLATA SAKLAMA BUZDOLABI

i

Bu detayh kilavuz Cikolata saklama dolabi etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir
sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.
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1-Giivenlik;

Kullanicilar bu kullanim kilavuzunda verilen bilgileri cok
dikkatli okumalidir. Ayrica asagida verilen giivenlik
uyarilarini mutlaka harfi harfine yerine getirmelidir.
Asagidaki onlemlerin alinmasi ¢cok 6nemlidir.

Cihazi diiz ve sabit bir ylizeye yerlestirin. Cihazi
temizlemek igin basingli yikayicilar kullanmayin. Bu cihazi
tibbi malzemeleri saklamak icin kullanmayiniz. Cihazin
icinde yag veya kati yagin plastik bilesenlere veya kapi
contaslyla temas etmesine izin vermeyiniz. Cihazi
temizlemeden dnce daima elektrik baglantisini kesin.

1.1. Genel Bilgiler;

Bu bolim tim énemli glivenlik konularina genel bir bakis
sunmaktadir. Tum 6nemli glivenlik talimatlarina uyuldugu
takdirde tiim tehlikelere karsi optimum koruma ve
sorunsuz ¢calisma garanti edilmektedir.

Bu cihaz en son teknolojiye uygun olarak tasarlanmistir.
Ancak cihazin yanlis ve amacina uygun kullaniimamasi
durumunda tehlikeler olusabilmektedir. Kendinizi
tehlikelerden korumak icin kullanma kilavuzunun icerigini
bilmek, hatalardan kacinmak ve cihazi glivenli ve hatasiz
bir sekilde ¢alistirmak dnemlidir. Tehlikeleri 6nlemek ve
optimum performans saglamak icin cihazda Uretici
tarafindan agikga onaylanmayan higbir degisiklik
yapiilmamalidir.

1.2. Giris;

Lutfen bu kilavuzu dikkatlice okumak igin birkag dakikanizi
ayiriniz. Bu cihazin dogru bakimi ve ¢alistiriimasi
Grindndzden mimkin olan en iyi performansi almanizi
saglayacaktir. Litfen cihazin eksiksiz olup olmadigini
kontrol edin ve herhangi bir parcasinin eksik olmasi
durumunda derhal miisteri temsilcisine basvurunuz.
1.3.Kurulum;

Not: Cihaz dik bir pozisyonda saklanmamis veya
tasinmamis ise ¢alistirmadan once yaklasik 12 saat dik
durmasini saglayiniz.

1-Cihazi ambalajindan gikariniz tiim koruyucu kaplama
malzemelerini tiim yizeylerden ¢ikarildigindan emin olun.
2- Cihazi diiz ve saglam bir ylizeye yerlestiriniz.

3-Cihazi asla 1slak, nemli ve yanici bir ylizeye koymayiniz.
4-Cihazi elektrikli sobalarin veya diger 1si kaynaklarinin
yakinina kurmayiniz.

5-Cihazin gli¢ kablosunu yalnizca yénetmelige uygun ise
baglayiniz. (220V / 50Hz / 1Ph)

1.4 Ambalaj, Depolama;

Kurulumdan 6nce dis ve ic ambalaj malzemesini (initeden
tamamen gikariniz. Ambalaji imha ederken llkenizde
gecerli olan yonetmeliklere uyunuz. Yeniden kullanabilir

Onemli : Resimde gériilen képiik malzeme sogutma
sisteminin bir pargasidir. Ambalaj sékiiliirken
kopiige zarar vermeyiniz.

1.5 BELGELER;

Cikolata Saklama Buzdolabi calisma sistemi Avrupa
Standartlarina uygun olarak (CE) Uretilip
belgelendirilmistir.

1.6 GARANTI;

Yeni bir Girlin garanti kapsamindadir.

Dikkat: Uriiniin tstiinde herhangi bir miidahalede
bulunmadan 6nce Kullanici ve Teknisyen bu kullanim
kilavuzunu mutlaka dikkatlice okumalidir.

2. Cikolata Saklama Kosullari

Sicakhk Kontrolii:

Almis oldugunuz buzdolabi ¢ikolatalarin daha uzun ve taze
sekilde saklanmasi icin 6zel olarak imal edilmistir.
Cikolatanin ideal saklama sicakligi 15°C ile 18 °C arasidir.
Uriiniin fabrika ¢ikisi 17 °C’de calisacak ve 16,5°C 'de
duracak sekilde ayarlanmistir. Uriin 0,5 °C derecelik bir
duraklama ile ayarlanmistir. Yani trtin 17 °C’ye
ayarlandiginda 17 °C’de kompresor ve fan devreye girer,
16,5°C 'ye geldiginde durur. Kompresorin ¢ok fazla
¢alismasi ve durmasi icerdeki nemin diisiik kalmasi igin
onemlidir.

Kullanilacak gikolataya gore dolap sicaklik set derecesi
farklilik gésterebilir. Uriin 10 °C ile 18 °C arasinda yukarida
anlatilan mantikta ¢ahstirilabilir.

Ani sicaklik degisikliklerinden kaginilmalidir. Sicaklik
dalgalanmalari, cikolatanin ylizeyinde beyazlama
(ciceklenme) gibi sorunlara neden olabilir. Bu ylizden
disarida sicakta bekleyen veya sogukta beklemis olan
cikolatalarin dnce saklanacak olan bu sicakliga getirilip
sonrasinda dolaba koyulmasi gerekmektedir.

Bu detayh kilavuz Cikolata Saklama Dolabi etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir
sorunla kargilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.
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Nem Kontrolii: Kapinin Siirekli Agilip Kapanmasi:
Dolap 10°C ile 18 °C derece arasinda galisirken nem degerini Kapinin sik sik acilip kapanmasi, iceriye sicak hava girisine ve

% 50’nin altinda tutacak sekilde fabrika cikisina gore dolap i¢indeki sicaklik ve nem oraninda dalgalanmalara
ayarlanmistir. Yiksek nem orani cikolatanin yiizeyinde seker neden olur.
ciceklenmesine neden olabilir. Bu ylizden kapi agilip Cikolatalarin ylizeyinde yogusma olusarak seker giceklenmesi

kapanmasi minimumda tutulmalidir. Kapi agildiktan sonra  riskini artirir.
dolabin igindeki nemin % 50’nin lzerine ¢ikmasi normaldir.  Sicak rlnler dolaba koyulmadan 6nce oda sicakligina
Kapi kapandiktan sonra 10 dakika iginde Urin icerdeki derece getirilmelidir. Ani sicaklik farki, dolabin i¢ sicakligini
ve nemi ayarlayacak, nem degerini % 50 ‘nin altina ylkselterek sogutma sistemini zorlar.
cekecektir. Sicak Uriin Yerlestirilmesi:
Hava Dolasimu: Dolaba sicak Urin yerlestirilmesi, ic sicakligi hizla artirir

- ve dolabin normal ¢calisma dengesini bozar.
Cikolatalar, ortam sicakliginda en az 1 saat bekletildikten
sonra dolaba konulmalidir.
4. Dolap Performansini Etkileyen Faktorler
Kapi1 Kapatma Aliskanliklan:
Kapi her kullanimda hizlica kapatilmaldir.
Dolap kapisinin contalari diizenli olarak kontrol edilmeli
ve asinma ya da deformasyon varsa degistirilmelidir.
Bulundugu Ortamin Sicakligi ve Nem
Dolabin bulundugu ortamda klima kullanimi, dolabin ig
sicakligini istikrarh tutmasina yardimci olur. Cikolata

‘ imalathanelerinde olmasi gereken ideal sicaklik 18 °Cile 22

Dolabin hava akis sistemi tikanmamalidir. Hava dolasimi °C arasinda olmalidir. Nem maksimum % 50 ile % 55 arasinda

cikolatalarin esit sekilde korunmasini saglar. Acik sekilde olmalidir, daha nemli ortamlara koyuldugunda Grin icerdeki
saklanan gikolatanin koyuldugu rafin asagidaki gibi sik nemi ayarlamakta zorluk yasayabilir.

araliklara yerlestirilmesi ve cikolatanin {istiinlin separator Daha sicak bir ortam, dolabin siirekli calismasina ve asiri
kagitlarla kapatilmasi veya cikolata kabinin Ustiiniin enerji tiketimine neden olur.

tamamen kapatilmasi beyazlagmasinin éniine geger. Dolabin Konumu:

Cikolatanin Ust kisminin beyazlamasi, ylizeyindeki yaglarin ~ Dolap, duvardan en az 20 cm uzakta yerlestirilmelidir. Hava
donmasi ve ylizeye ¢ikmasindan kaynaklanir. ( Yiiksek yag  akisini saglamak igin yeterli alan birakilmalidir.

oranini tagiyan gikolatalarin mutlaka kapal sekilde triine  Direkt giines 15181 veya radyator gibi sicaklk kaynaklarinin
koyulmasi gerekmektedir. ) Bu durum cikolatanin tadinda  yakininda bulunmamalidir.

veya lezzetinde bir bozulmaya yol agmaz. Bu yiizden saklananDolabin Asiri Doldurulmasi:

cikolatanin dolabin iginde olusan direk hava temasindan Cikolata dolabinin kapasitesini asacak sekilde

kaginilarak saklanmasi énemlidir. doldurulmamalidir. Hava dolasimi engellendiginde sogutma
Bulundugu Ortam Kosullari: sistemi verimli ¢calismaz ve cihaz performansi azalir.
Cikolata dolabi, klimali bir ortamda bulunmalidir. Direkt 5. Dolabin Temizligi ve Bakimi

gunes 1sigindan ve sicak hava kaynaklarindan uzak bir alana Temizlik Sikligi:
yerlestirilmelidir. Uriin 25 °C’ nin istiinde bir yere koyulursa, Dolabinizi ayda bir temizleyin. i¢ ve dis yiizeyleri nétr bir

uUretilen gikolatalarin mutlaka dolapta saklanan sicaklikta temizleyici ile silin.

oldugundan emin olunuz. Yiiksek sicakta bekleyen gikolatalar Kondanser ve Fan Bakimi:

dolaba koyuldugunda ani sogumadan dolayi Yag Kondanser diizenli olarak temizlenmelidir. Tikanmis
Ciceklenmesi, Kivam ve Doku Degisikligi, Nemlenmesi veya kondanser dolabin performansini diisirdir.

Tat Degisikligine yol acabilir. Fanin sorunsuz g¢alistigindan emin olun.

3. Kapi Yonetimi ve Dolap Kullanimi Elektrik Glivenligi:

Kapinin Agik Birakilmasi: Temizlik 6ncesinde dolabin fisini ¢ekin. Elektrik aksamina su

Dolap kapisinin agik birakilmasi dolabin i¢ sicaklik ve nem girmemesine dikkat edin.
dengesini bozabilir. Bu durum, gikolatanin kalitesini olumsuz 6. Sonug ve Oneriler

etkiler. Cikolata dolabinizi, gikolatanin dogal yapisini koruyacak
Kapinin acgik kalmasi halinde dolap, i¢ sicakligini korumak igin sekilde kullanin.
daha fazla eneriji harcar, bu da uzun vadede hem ener;ji Kapi yonetimine, sicaklik ve nem kontroliine 6zen gostererek

tuketimini artirir hem de dolabin sogutma sistemine zarar  ¢ikolatanizin kalitesini uzun siire muhafaza edebilirsiniz.
verebilir. Nemin istenilen degere ulasmasi icin kapi acgildiktan Periyodik bakim ve temizlik islemleri dolabinizin
sonra 10 dakika beklenmelidir. performansini artirir ve 8mrini uzatir.

Bu detayh kilavuz Cikolata Saklama Dolabi etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir
sorunla kargilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.
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Cihazin Kullanimi ; 3. Manuel Defrost ;

Yukari ok A tusuna basiniz. Cikan ekranda “Manuel
defrost” u secip “SET” tusuna basiniz.

4. Alarm Ayarlari ve Yonetimi:

Cihaz, dolapta meydana gelen anormal durumlari
belirlemek ve bildirmek igin alarm sistemiyle donatiimigtir.
Kapi Acik Alarmi:

1. Ekranin ve Tus Takiminin Kullanimi

Asagidaki tuslar cihazin kontroli icin kullanilir:
Cihazi Agmak icin ;

|
ON/OFF Tusuna 3sn basil tutarak cihazi agip
kapatabilirsiniz.

2. Sicaklik Ayar Moduna Gegis:
“SET” tusuna basin.
Ekranda mevcut sicaklik degeri gorilecektir.

Dolap kapisinin uzun sire acik kalmasi durumunda
cihaz gorsel ve sesli bir alarm verir.

Kaplyi kapatarak alarmi susturabilirsiniz.

Sicaklik Sapmasi Alarmi:

istenilen Sicakligin Segilmesi:

Yukari (A) ve Asagi (V) ok tuslarini kullanarak dolap
icin hedef sicaklik degerini secin.

Cikolata saklama dolaplari icin 6nerilen sicaklik aralig
15-18°C’dir.

istenilen sicakhgi sectikten sonra “SET” tusuna tekrar
basarak ayarlari kaydedin.

Kabin sicaklig 120 dk boyunca ayarlanmis sicaklik
degerinden en az 10°C fazlasini veya diisigilini 6lcerse
alarm verir.

(Orn: Set : 15°C ise; cihaz 25°C’nin {stiinde veya 5°C’nin
altinda “120dk” boyunca g¢alismaya devam ederse sesli ve
gorsel alarm verir.)

Bu durum, kapinin acik kalmasi, ani sicak Griin
yerlestirilmesi veya sogutma sisteminde bir ariza
nedeniyle olusabilir.

Sorunu giderdikten sonra alarm otomatik olarak sifirlanir.
5.Hatalarin Giderilmesi:

Sicaklik ve Nem Dalgalanmalarini Onleme: Kapi Agik Alarma:

Kapinin sik agilip kapanmasi sicaklik ve nem degerinde Kaplyi kapatarak alarmi susturabilirsiniz.

dengesizlige yol agabilir. Kapiyi yalnizca gerektiginde “Sorun devam ederse yetkili servise basvurunuz.”
acmaya O0zen gosterin. Sicaklik Sapmasi Alarmi:

Ani sicaklik degisikliklerini 6nlemek i¢in, dolaba Dolaba sicak tirtin koyulmadigindan veya kapinin uzun
yerlestirilecek trlnlerin oda sicakligina getirilmis olmasina stire agik kalmadigindan emin olun.

dikkat ediniz. Yukaridaki durumlari dikkate alarak dolabi tekrar galistirin
3. Defrost (Buz C6zme) islemi ve sogumasini bekleyin.

Sogutma dolaplarinda verimliligi arttirmak ve buzlanmayi Cihaz soguduktan sonra hata mesaji ekrandan silinecektir.
6nlemek icin diizenli defrost islemi gereklidir. Evco 506,  “Sorun devam ederse yetkili servise basvurunuz.”
hem otomatik hem de manuel defrost secenekleri sunar.

Bu detayh kilavuz Cikolata Saklama Dolabi etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir
sorunla kargilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.
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BUZLANMA iLE iLGIiLi KONTROL EDILMESiI GEREKENLER

1-Kapi contalari kontrol edilmeli ve dolabin igine hava almadigina emin
olunmalidir. Contanin tam kapanmamasi durumunda dolap sogutma bolimiinde
ve plastik profilde buz tretecektir.

2-Kapi contalari kontrol edilmeli ve dolabin icine hava almadigina emin
olunmahdir. Contanin tam kapanmamasi durumunda dolap sogutma bolimiinde
ve plastik profilde buz tiretecektir.

3-Dolaba Urin yiklerken kirmizi ile belirtilen 1 numarali emis kanali ve 2 numarali

Ufleme kanallari Urinler ile kapatilmamali ve en az 15 cm bosluk birakilmahdir.
Ornek maximum yiikleme diizenini gérselde gérebilirsiniz.

o MAX LEVEL_

o/Yo /Yo /Yo

T=
(=) = (=) ==
Ny

Bu detayh kilavuz Cikolata Saklama Dolabi etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir
sorunla kargilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.
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4-Dolabin bulundugu dig ortam sicakligt maximum 38°C - 40°C olmalidir. Bundan yiiksek sicakliklarda dolabin sogutma
performansi diiser ve buzlanmaya sebep olabilir.

5-Dolaptaki Griinler donmus trin olmalidir. Dolaba donmamis (riin konuldugunda sicak triinden kaynaklanan nemden
dolayi evaporatorde buzlanma meydana gelir ve bu durum sogutmayi olumsuz etkiler.

6-Dolap manuel defrosta alindiginda minimum 10 dakika, maximum 30 dakika defrostta kalmalidir. Defrost esnasinda
evaporator sicakligi 18°C’'ye ulagmalidir.

° 3307

. oo

Dixell EMERSON

Defrosta almak icin isaretli diigmeye 3 sn basili tutun.

7-Dolap giin iginde aktif olarak kullanildiginda (lirtin alma veya Urin yerlestirme) gibi islemlerin sonucunda evaporatorde
olusan karlanmayi temizlemek icin ve dolapta zamanla buzlanma meydana geliyorsa her aksam servis bitiminde dolap
manuel defrosta alinmali ve sabahlari servis baslamadan manual defrosta alinmalidir.

8-Dolaba yeni Grin konulacagl zaman, uzun sireli yiiklemelerde dolap off konuma getirilip, Grlinler yerlestirildikten sonra
tekrar calistirimahdir. Bu sayede iceri giren sicak hava azalmis olur. Dolaba yapilacak ylklemelerde kapi maximum 3 dakika
acik birakilmalidir. Bundan fazla siire boyunca kapi agik birakildiginda fanlar durdugu ve kompresoér ¢alistigi igin dolapta
buzlanma meydana gelir. 3 dakikadan uzun siire acik birakilan kapilar kapandiktan sonra tiriin manuel defrosta alinmalidir.

Dolapta meydana gelen buzlanmalar genelde kullanici kaynakh olup, kullanima dikkat edildigi taktirde buzlanma
olasiligi kalmayacaktir.

Bu Uriiniin Dogru Bertarafi (Atik Elektrikli ve Elektronik Ekipman)

(Avrupa Birligi ve ayri toplama sistemine sahip diger Avrupa iilkelerinde gegerlidir)

Uriin veya literatiiriinde gésterilen bu isaret, kullanim émriiniin sonunda diger evsel atiklarla

birlikte atilmamasi gerektigini belirtir.

Kontrolstz atik bertarafindan kaynaklanan olasi cevre veya insan sagligi zararlarini 6nlemek igin,
lutfen bunu diger atik tirlerinden ayirin ve malzeme kaynaklarinin sirdirilebilir sekilde yeniden kullanilmasini tesvik
etmek icin sorumlu bir sekilde geri donistirin.

Bu Urin bertaraf icin diger ticari atiklarla karistirilmamali ve bir atik toplama merkezine iade edilmelidir.

CIHAZIN VERIMLILIGINi VE DOGRU CALISMASINI GARANTI ETMEK iCIN ONARIMLAR URETICINiN TALIMATLARINA
UYULMALI VE PERIYODIK SERViSLERi PROFESYONEL OLARAK NiTELIKLi PERSONEL TARAFINDAN YAPILMALIDIR. (i$
KAZALARININ ONLENMESi VE ELEKTRIKLI CIHAZLARIN KURULMASI iCIN YASAL ZORUNLULUK) ELEKTRIK KAYNAGI
YONETMELIKLERINE UYMAK ZORUNLUDUR. VERIMLILIK, PARAGRAF 1.6 'TE ACIKLANAN GIDA SAKLAMA VE PARAGRAF 2
'TE ACIKLANAN RUTIN BAKIM TALIMATLARINA UYULARAK SAGLANIR.

Bu detaylh kilavuz Cikolata Saklama Dolabi etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik onemli bilgiler icermektedir. Herhangi bir

sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir. 58



“"

Bu durumlar kontrol edilip sorun gériinmuyorsa ve buzlanma halen devam ediyorsa;

9-izolasyon kapagini diizgiin bir sekilde kapali oldugundan, birlesme yerlerinden igeriye hava girisi olmadigindan
emin olunur,

10-Rezistanslar ¢alistyor mu kontrol edilir,
-Sicak gazh defrost olan modellerde evaporator isisini kontrol edin,
-Evaporator icinde bulunan gubuk rezistansi ve altinda bulunan yapiskanl rezistansi kontrol

edin,

Tum bunlarn yaptiktan sonra buzlanma problemi hala devam ediyorsa liitfen arizali yedek
parcayi degistirmek icin saticiyla veya teknik servisle iletisime gegin.

Bu detayh kilavuz Cikolata Saklama Dolabi etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.
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Creating high heat sources around your
refrigerator will reduce its efficiency and
increase electricity consumption.

= "'F/\ "]l A ~-"(

T
— T

Loading your refrigerator without obstructing airflow
will greatly enhance cooling efficiency and extend its
lifespan.

Stainless.
Stoel
Cleaner

Glass
Cleaners

- e

Cleaning your refrigerator with general chemicals may cause
irreversible stains on its surface. We recommend to use cleaning
products specifically designed for stainless steel.

*Surface problems arising from incorrect chemical usage are not covered by the warranty.

LI

To increase the efficiency of your cabinet at
the end of the operation, it is recommended

to perform a Manual Defrost daily.

To ensure your refrigerator operates

A o

The air flow system of the cabinet
should not be blocked. Air circulation

efficiently, make sure the air vents and the top ensures even preservation of

are not obstructed.

Placing hot products in your refrigerator
will cause frosting and lead to inefficient
cooling.

chocolates.

For efficient and energy-saving use,
make sure the door is not left open
for more than 1 minute.

Cleaning the evaporator every 3 months to remove dust and dirt,
while avoiding damage to its delicate metal components, will extend
your refrigerator’s lifespan and keep its cooling performance like new.

09 For Manual Defrost, press and hold the (%)
button until the defrost logo appears.

Bu detayh kilavuz Cikolata Saklama Dolabi etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.
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XonoannbHUK and XPAHEHUA LLOKOJTIAAA
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nogpo6Hoe pyKoBOACTBO COAEPKUT MHPOPMALMIO BaXKHO ANA UCMOJb30BaTb 3¢ eKTUBHDIN 1 6e3onacHblii WKad AN wokonaaa . B
c/yyae BO3HMKHOBeHUA Npobaem o6paTMTech 3a NOMOLLBIO K TEXHUYECKOMY CMEeLManmnCTy . CNeLmanmn3npoBaHHbIii fomKeH 6biTb
BOCTPE60BaHHDbIM .



1. be3onacHOCTb;

Monb3oBaTeNn HaA0 OYEHb BHUMATE/IbHO YNTaTb
MHbOPMAUMIO NPEeACTaBNEHO B 3TOM PYKOBOACTBO
ncnosab3oBaHMA . Kpome Toro , npeaynperaeHns o
6e30nacHOCTN NpUBEAEHHOE HUXKE, AOKHO ObITb
nocnefoBano nucbmy . O4yeHb BaxKHO cob6t04aTb Mepb!
NpeaoCTOPOKHOCTU CieAyIOWMM .

MomecTuTe ero Ha POBHYO YCTOMUYMBYHO NOBEPXHOCTb. He
NCNONb3yhTe AN YNCTKM MOMKMN BbICOKOTO AaB/IEHMUA .
YCTPOMCTBO . He ncnonb3syinte aTo yCTPOMUCTBO ANA
XpaHEeHWs NPMNAcoB MeAUUNHCKMI . He no3BonaiTe
MacC/ly UN XXUP BXOAUTb B KOHTAKTE C KOMMNOHEHTAMM
NAacTUKOBbIE UM ABEPHbIE YNNOTHUTENN BHYTPU
npubopa . OTKAOUUTE N OTKNKOYUTE BCeraa eaa
3NIEeKTPUYECKMI Nepes, YNCTKOMN YCTPOMCTBO .

1.1. Undopmaums obwmii ;

B aTom pasgene npencraBaeHbl a Bug 063op Bcex
BOMPOCOB 6@30MacHOCTM BaKHbIN . Kaxapbln pasaen
COAEPKUT KOHKPETHbIE MHCTPYKLMM O TOM, KaK U36eXaTb
onacHoCTel , NPUHMMAn BO BHUMaHME NpeaynpexaeHus .
YNOMSHYTO Bblle. ECM BCe MHCTPYKLMM NO TEXHUKE
6€30MacHOCTM BaXKHbIN ABAAOTCA YBaXKaemMbli ,
ONTUMasbHasA 3aWwmMTa NPOTMB BCE ONACHOCTU U
b6ecnepeboliHan paboTa ABNAIOTCA rapaHTUPOBAHO .

370 yCTPOICTBO BOCTOK pa3paboTaHHbI B COOTBETCTBUM C
HoBeNWUMM TexHonornamm. OHaKo ONacHOCTU MOTyT
NPOUCXOAUTb €CIN YCTPOMCTBO HE UCNOb3YyeTCA
HenpaBW/IbHO M NO Ha3HAYEHMIO K KOTOPOMY OH
npegHasHa4veHo . [na teba 3almnTuTL OT ONacHOCTEN ,
BA*KHO 3HaTb COAEPKAHNE PYKOBOACTBA UCMO/Ib30BaHUS ,
4yTOObI N36€XKaTh OLMOBOK M UCNOIb30BATb YCTPOMCTBO
6e3onacHo 1 6e3 owmnbok . Bo nsbekaHne onacHocTel u
obecneyeHns oNTUMaIbHON NPOU3BOAUTENBHOCTU He
cnefyeT BHOCUTb HUKaKMUX MoanduKaLmii . NOAHECEH K
ycTpolicTey 6e3 ABHO 0406peHo npousBoguTenem.
1.2.CBssb;

MoKanyncra, yaenmTe HECKONbKO MUHYT BHUMATEIbHOMY
NPOYTEHUIO ITOT PYKOBOACTBO . MpasuabHoe
obcnyKMBaHME M 3KCNAyaTaLMs 3TOro ycTpomncTeo Thl
NO3BOJIUT YTOObI MOYYNTb MAaKCUMANbHYIO
NPOM3BOAUTENIbHOCTb OT BalLero NpoAyKT PpeHoKc .

Moxanyicta NnpoBepATb eCcaun yCTPoiicTBo BocTok B cbope
, N ecnu Kakne-nnbo getanu otcyTcTeytoT AypymyHaa
Aepxan Mioctepu TemcunumsnH 6asa

1.3. Coaeprknmoe ynakoBKM ;

1.3.1. YnakoBKa , xpaHeHue;

Ypanate NONHOCTbIO MaTepPMan YNaKOBKA BHELWHUWI U
BHYTPEHHMI BMA yCTpolicTBa [lo ycTaHoBKa . MNorkanyiicTa
NpPoBepPATb BCE YCTPOICTBO U, €CIN KaKadA -Anbo YacTb
OTCYTCTBYET , yAanuUTe maTepuanbl HeMeaeHHO YNaKoBKa
BHELUHWIM N BHYTPEHHWUI BMA YCTPOMCTBA [0 YCTaHOBKaA .
Mpw yTMAM3aumm ynakosku cobntogarte npasmaa .
NPUMeHUMO B Ballel cTpaHe. MepepaboTka maTepnanos
YMNaKoBKa MHOropasoBbli

1.4. YcTaHOBKaA ;

MpumeyaHue. Ecnm yCcTpoMCTBO He XpaHuTca Unu
B30/IHOBAHHbIN B BEPTMKA/IbHOM NOJIOXKEHUN , ybeauTecs,
YTO YTO OH OCTaBaTbCA CTOAA OKO/10 12 yacos nepep,
ncnonb3oBaHMeM. 1- PacnakyiTe ycTpoincTBo 1 ybeantecb
, YTO BCe 3alLUTHbIe MaTepurasbl yaaneH co Bcex
nosepxHocTen.2- [lomecTuTe yCTPOICTBO Ha NJIOCKON
TBEPAOWN NOBEPXHOCTU .

3- HuKorga He ycTaHaBAMBaMTE YCTPOMCTBO Ha BAAXKHYIO ,
B/IA’KHYHO U JIEFKOBOCMNIaMEHSHOLLYHOCA MOBEPXHOCTD .

— He ycTaHaBiMBanTe yCTPOMCTBO PAAOM C NAUTaAMMU .
3NeKTpUYecknin nm gpyrme UCTOYHWMKKM Tenna .

5- NMoakntoyaiiTe WHYpP NUTaHMA NPpUbopPa TONIbKO B TOM
cny4yae, ecnm oH BocToK cooTBETCTBYET HOPpMaM .

1.5 AOKYMEHTAUMUA;

Pabouas cMcTema X0N0AW/bHUKA ANA XPaHEHUA
WwoKonaga BocTok nponsseseHo 1 cepTudULMpoBaHO B
COOTBETCTBUM CO CTaHAapTammu EBponeinckuii .

1.6 TAPAHTUA;

MpPOAYKT AeBATb BOCTOK NOKPbITLIV MO rapaHTuu .
BHuMmaHMe : Monb3oBaTeNb U TEXHWUK HAA0 BHUMATENbHO
NpoYMTaTh ITOT PYKOBOACTBO MUCMO/b30BaHMA 1o
OCYLWEeCTBAATL Nt06ble BMeLLaTeNbCTBa B U3aenue .

noapobHOe PYKOBOACTBO COAEPKUT MHPOPMALMIO BarKHaA MHPOPMaALMA O TOM, KaK UCNosb30BaTh LLIoKonagHbii wkag a¢pdpekTusHoO 1

6e3onacHo . B cQly4yae BO3HMKHOBEHUA np06neM 05paTMTer 3a NOMOLbIO K TEXHUYECKOMY Cneunanuncry . cneu,uanusuposaHHblﬁ AONKEH

6bITb BOCTPe60BaHHbDIN .
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YcnoBusa XxpaHeHUA WOKoAa[a

KoHTposab Temnepatypbl :

XOoNnoAnNbHUK , KOTOPbIM Tbl UMETb Kynna BocTok
ocobeHHo MpeaHasHayeH ana 6osee 4ANTENBHOIO U
CBEXKETO XpPaHeHUsA WOKOMaAHbIX KOHOET . TemnepaTypa
NpaeanbHasa TemnepaTypa XpaHeHUA WOoKoNaaa
coctasnfaet ot 15°C go 18°C. ToBap NOKMAOaeT 3aBOA,
BocTOK HacTpoeH Ha paboTy npu 17°C 1 ocTaHOBKY Npu
16,5°C. MpoayKT BocToK ycTaHaBamBaeTca ¢ naysoi 0,5°C.
B apyrux ycnosusa , Korga ToBap BocToK ycTaHOBAEH Ha
17°C, Komnpeccop 1 BEHTUNATOP ABAAKOTCA aKTUBMPYETCA
npu 16,5°C 1 BbIKAOYaeTCA Koraa oHu gocturate 17°C.
BarKHO , UTOBbI KOMNpPECCOop NOBOPAYNBAETCA C/IULLKOM
CUNIbHO M OCTaHaBAMBaeTCA , YTobbl NoaaepKMBaThb
BJTAYKHOCTb BHYTPM HM3KaA YPOBEHD .

B 3aBMCMMOCTM OT MCNONb3YEMOrO LIOKO1aAa CTENEHb
PerysMpoBKM 3TOro WKAPa MOXKET MEHATLCS . OTI0XKUTD .
MpoayKT MoXKeT BbITb NCNOJIb3YETCA B IOTUKE NP
Temnepatype ot 10°C go 18°C onuncaHo BbliLle.
N3meHeHnA pesKme U3MEeHEHMA TeMNepaTypbl AOKEH
6bITb U3beran . KosiebaHns TemnepaTypbl MOXKET BbI3BaTb
npobaembl Hanpumep , otbennsaHme (LBeTeHNE) Ha
NOBEPXHOCTM LWOKoNaAa . [1o 3ToM NpmuymMHe WokKonag,,
KOTOPbIM XAET CHAPYXU B XKapy , WX HA MOPO3€e AO/KEH
Mpexae Bcero 6bITbL A0OBEN A0 3TOro TemnepaTypa
O0MKHA B6bITb COXPaHEHHbIM 3aTeM NOCTaBbTE B
XON0ANNBHUK .

KOHTpOab BNRaXXHOCTH :

KabuHeT nocennsca B 3aBog No 06CyKUBaHUIO
BNAXHOCTb HU¥XKe 50% , koraa 31o paboTaeT npu
Temnepatype oT 10°C go 18°C. BnaxHOCTb BbICOKMM
MOKeT BbI3BaTb HabyxaHuWe caxapa Ha NOBEPXHOCTH
WoKonaga . [oaTomy OTKpbITUE M 3aKpbITUE ABEPU
J0mKeH BbITb CBEAEHO K MUHMMYMY. ocie OTKpbITUS
ABepLbl HaIM4YMe BAarK BHYTpM WKada aBnseTca
HOPManbHbIM ABAEHMEM . NpeBblwaeT 50%. B TeueHune 10
MUHYT NOC/E 3aKPpbITUA ABeEPLbl NPOAYKT OTperyampyet
TemMnepaTtypy 1 BAAXKHOCTb B MOMELLLEHUM U YMEHbLLUT
BNIAXKHOCTb HMKe 50%.

UupKynauma sosayxa :
Cuctema UMPKyAaLuumM Bo3ayxa B WKady He A0/KHA 6bITb
3a6710KMPOBaH . LiMpKynauma Bo3ayxa rapaHTUMpyeT , 4To

BEPXHEeM YacTu WoKonaaa BocTok npuymMHa 3amep3aHnem
Mace/1 Ha ero NOBEPXHOCTU U MUX BOCXOXKaeHMe . (
LLlokonagHble KOH}ETbI C BbICOKMM COAEp}KaHUeM B
}KMpe [0/1KeH 6biTb NOMeLleH B 3aKPbITblii NPOAYKT . )
370 He NPUBOAMT K YXYALEHWNO BKYyca U apomaTa
WoKoaaa . Moatomy npamoit Bo3ayx obyuyeH B
LWOKONAAHOM LWKady XpaHWUTCA
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YcnoBua oKkpyrKawowen cpegbl :

LokonaaHbIn WKad A0MKeEH BbITb HAX0AMTCA B CPese C
KOHANUMOHEPOM . [lo/IKHO 6bITb, 3TO pasmelLaThb B
MecTe, 3alMLWEHHOM OT NPAMbIX CONHEYHbIX Iy4en U
WMCTOYHWKOB BO3A4yXa ropaymnii . Ecam npoaykT BocTtok npu
Temnepatype Bbiwe 25°C, ybeauTech , YTO LIOKO/IaZHble
KOHdETbI NPOAYKTbI HAX0AATCA NPU TemnepaType
XpaHUTCA B xonoaunbHuKe . Koraa wokonagHble KOHETbI
KAYT NPU TEMMNEPaType BbICOKUIA ABAAKOTCA NOMECTMB B
XOJIOANNBHUK , OHU MOMKET NPOBOLMPOBATb MACAAHbBIN
Hanet , UsmeHeHne KOHCUCTEHLMN U TEKCTYPDI ,
YBJIQXKHEHME UM USMEHEHME BKYCa U3 - 32 OX1aXKAEHUA
BHE3arnHo .

3. YnpaeneHue aBepamm U ucnosib3osBaHue WwKada .
OcTaBbTe ABepb OTKPbITb:

Ecnv ocTaBuTb aBepuy WKada OTKPLITOM, 3TO MOXKET
6ecnoKonTb BHYTPEHHWUI BanaHc TemnepaTypbl U
BAAXKHOCTM B WKady . ITO BANAET OTPUL,ATE/NbHO O
KayecTBe LIOK01aaa .

Ecnv gBepb BOCTOK OCTaBNEHHbI OTKPbLITbIM, WKad
ncnonbsyet 60/blue SHEPTUN ANA NOALEPHKAHUA ero
BHYTPEHHAA TeMnepaTypa , YTo B 40/IFOCPOYHOM
nepcneKkTMBe MOKET NPUBECTU K YBEANYEHMIO
noTpebieHNa SHepPruto U NOBPeaUTb CUCTEMY
oX/laXKAeHuA 13 WKada . YTobbl BNAKHOCTb AOCTUIAET

LIOKONaA, PaBHOMEPHO 3alUyiLeHbl . omecTUTe nosky rae3HaveHus Mo xenawuio Heobxoaumo nopoxkaatb 10

LIOKO/1aJ, XPaHUTCA OTKPbITO BOCTOK pasmelleHbl ¢
WHTEpBafamM YacTblil cnedyolwmm o6pasom: HakpoiTe
BEPXHIOI YaCTb LOKOAAAA Pa3AenunTenbHoin bymarom .
MAu KpbllKa NOMHOCTLIO ABEPb WOKoNaaHanA
npegoTBpalLaeT ero otbennsaHue . baaHWwWMpoBaHue

MUWHYT NoC/sie OTKPbITUA ABEPU .

OTKPbITUE U 3aKPbITUE ABEPU :

noapobHOe PYKOBOACTBO COAEPKUT MHPOPMALMIO BarKHaA MHPOPMaALMA O TOM, KaK UCNosb30BaTh LLIoKonagHbii wkag a¢pdpekTusHoO 1

6e3onacHo . B cQly4yae BO3HMKHOBEHUA np06neM oGpaTwrer 3a NOMOLbIO K TEXHUYECKOMY Cneunanuncry . cneu,uanusuposaHHblﬁ AONKEH

6bITb BOCTPe60BaHHbDIN .
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YacToe OTKpbITUE U 3aKpbITUE ABEPU BECTU BXOA, BO3AYX

BbICOKAA TeMnepaTypa BHYTPU 1 KonebaHusa Temnepatypbl PacnonoxkeHme kabuHera :

W BNAXKHOCTU BHYTPU LWKada . KabuHeT gonkeH 6bITb PAacnofOXKeH HA PACCTOAHMM B He

Ha noBepxHOCTU WOKONAAHbIX KOHPET obpasyeTca meHee 20 cM OT CTeHbI . Mbl A0/IXKHbI YITU 40CTaTOYHO

KOHAEHCAT , YBENNUYMBAIOLWMI PUCK NOCEAEHUA Caxapa . MNPOCTPAHCTBO ANA obecneyeHns LMPKYAALMN BO3AYXA .
3T0 He A0/KHO 6bITb PACNONOXKEH BOAM3M NPAMbIX

MpoAayKTbl ropAYnin AoAKeH BbITb OBEAEH A0 CO/IHEYHbIX NIy4el AU UCTOYHMUKOB TEMMEPATYpPbI

TEMNEPATYPbl OKPYKAOLWNIN Nepes NOMeLLeHMeM B LWKAd.HanpUMep pagmaTtopsl .

Pa3Huua BHe3anHaa TemnepaTtypa yseanuymnsaet

BHYTPEHHIOIO TemnepaTypy wKada , Harpy>kaa cuctemy  HanosnHeHue npesbiweHue wKada :

oxnaxaeHus . 3TO He A0NXKHO bbITb 3aN0/IHEH TaK , YTO NpeBbillaeT
BMECTUMOCTb LIOKONAAHOrOo WKada . OxnaxkaeHue Koraa
PasmelleHMe NpoayKTa ropaunii : LUMpPKyNAaumA Bo3ayxa BocTok 3abnokupoBaH

PasmellaiTe NPoAyKTbl }KapKo B WKady yBeIMunUTCA
6bICTPO NOBLICUTCA BHYTPEHHASA TemnepaTypa u byaet 6. OuncTKa 1 yxog 3a wkadpom .

6ecnokonTb HopManbHbIM paboumnii banaHc WwWKada . YactoTta y60pKu :

LLlokonagHble KOHPETbI A0XKEH ObITb XPAaHUTCA NPU YncTtbi TBOM WKad pas B mecAy, . [poTpute BHYTPEHHME U
Temnepartype KomHaTe MMHUMYM Ha 1 yac, 3aTem BHELLHME NOBEPXHOCTU YNCTALLMM CPeaCTBOM .

NOMECTUA B XONOANUBHUK . HENTPaNbHbIN .

4. daKTopbl BAMAET Ha NPOU3BOAUTENILHOCTDb WKada O6cny:xuBaHue BO3AYyLWHOro GuabTPa U BeHTUAATOPA :
MpuBbIYKKM 3aKpbIBATb ABEPU : KoHgeHcaTop A0/1XKeH 6biTb OYMLLLEHHbIN PEryiapHO .
[Bepb HEOBX0AMMO KaxKabl pa3 ObICTPO 3aKPbIBaTb KoHgeHcaTop poT CHUXKAET NPOM3BOANTE/IbHOCTD LWKada .
NCNo/ib30BaThb . Ybeanutecb, YTo BEHTUIATOP paboTaeT NpaBu/IbHO .
YnnoTtHuTenn asepen wrkada A0NKEH ObITb NPOBEPEHO

PerynspHoO 1 3ameHsaeTca B C/ly4aii HOCUTb UK be30nacHOCTb 31eKTPUUECKUIA :

aedopmaums . OTKAtOUMTE WKA NpeXae Yem YMCTUTb ero . YbexxaaTtbea

yTo6bl BOAA He Nonaaana B KOMMNOHEHTbI S/1EKTPUYECKUN .
TemnepaTtypa U BNaXKHOCTb OKpYXKalowwuii
Mcnonb3oBaHUe KOHAULMOHEPA B OKpYyXKatollel cpede 8. 3akaueHUe U peKomeHgauum
roe HaxoamTca wkad nomoraet WKady noaaepmnsaTth eroMcnonb3osaTsb WKad 41A WOKoAaAa , YTOBbI COXPaHUTb

cTabunbHaa BHYTPEHHAA Temnepatypa . TemnepaTypa €CTeCTBEHHYIO CTPYKTYpPY LIOKO1aaa .

naeanbHaa TemnepaTtypa Ha LWoKonaaHbIx hpabpukax B3aB 3a60Ta 06 ynpaBaeHUN ABEPAMM , KOHTpONE
AONKHa cocTaBnaTb oT 18°C Ao 22°C. BNaxKHOCTb A0/IXKHA TemnepaTypbl ¥ BNAXKHOCTM , Bbl MOXKET NoA4epXKMBaTh
cocTtaBaaTb oT 50% A0 55% MakcMmym, Koraa Boctok KauyecTBO BaLLEro WOKONA4, yKe AaBHO .

NMOMeLLLeHHbI B 6o/1ee BNaxKHYIO cpeay , NPOAYKT MOXKeT [poueccobl 06CyKMBaAHWA U OYNCTKU Nepuoguyeckme
MCMbITbIBAIOT TPYAHOCTU C afanTaumen BAaXKHOCTb BHYTPU U34aHWA YBEIMYbTE NPOU3BOAMUTEbHOCTb BaLLero Wwrada
. W NPOSANTE CPOK ero Cay»obl.

Bosiee Tenias OKpyKatoLwas cpesa Bbi3biBAaeT ONepaLmto
HenpepbIBHO M3 WKada 1 noTpebneHne YpeamepHasn
sHeprua .

noapobHOe PYKOBOACTBO COAEPKUT MHPOPMALMIO BarKHaA MHPOPMaALMA O TOM, KaK UCNosb30BaTh LLIoKonagHbii wkag a¢pdpekTusHoO 1
6e30nacHo . B cnyyae BO3HMKHOBEHUA Npobaem o6paTUTech 3a NOMOLLbIO K TEXHUYECKOMY CNEeLMaNUCTY . CNeLManm3mpoBaHHbIA A0/KeH

6bITb BOCTPe60BaHHbI . 64
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Ucnonb3oBaHue ycTpoiictea EVCO 506 ; pa3sMeLLEeHNIo B WKady ABAAIOTCA A0BEAEH A0 TeMMepaTypbl
OKpY*KatoLwuii .

3. Mpouecc pa3smopo3Ku

Pa3mopo3Ka 06bl4HbIN BocToK HeobxoamMmo ans nosbiweHUs
3pPeKTMBHOCTM U NpeoTBpaLLEHMA 0beseHeHUs
xonogunbHbix WwWKados . Evco 506 npegnaraet BapuaHTbl
pa3MopaXKMBaHMA. aBTOMATUUYECKUI N PYYHOM .

3.1 Paamopo3Ka pyKOBOACTBO ;
9TO NO3BO/IAET BKAKOYATb U BbIKAKOYATb SHEPTUIO B @
XONOANNbHUKE . HaXkmuTe 1 yaepKuBaiTe HaxKkaTta B HaxkmuTe ofiHY M3 KHOMOK BBEPX UMW BHUS .

TeueHme 3 CeKyHs, . Ha)KMUTe KHOMKY HaCTPOMKKM , 4ToBbl NoATBEPAUTL UK

seTl) seT{)
” ./ OTtmeHa v
Knasuwa HACTPOUKMU

OH ncnosb3yeTca gnAa eBxoaa B MEHIO HaCTpOﬁKM N YCTaHOBKU
Manual Defrost ST D
Set to Confirm

3HAYeHUI TaKMe KaK TemnepaTtypa , Bpema u T. 4.
HaxkmuTe u yaepmnsante KHonky SET , yTo6bl BBECTH
HY>KHYIO HAaCTPOMKY . }KeflaHue pewmnTb
HeKkoTopbIi GyHKUMKN MOXKET ObITb HENOHOLLEHHbI B
MOBTOPSAA TO Ke camoe npoueaypa ( IKoHoMKuKa aHeprusa
pykoBopacTeo ). Apyrue GyHKLumMM ,
dyHKLMA ByaeT NPoLOIKATLCA B OTCAEKUBAHME MPOLLECCOB
( paamopo3Ka pyKOBOACTBO ) A0 KOHLLA.
4. HacTpoiiku 1 ynpasaeHue cUrHanusaumei :
YcTpoiicTBo BOCTOK OCHaLLEH CUCTEMOM TPeBora No3Bo/isAA
BbIAB/ATL M COOOLLATH O HELUTATHbIX CUTYALLMAX MPONCXOAUT
B KabuHerTe .
[BepHaa curHannsauma oTKpbIThb:
JepkaTb ABepuy WKada OTKPLITON B TeYEHWNE OINTENIbHOTO
BPEMEHW BCTPEBOXKEHHbBIN TEMMNepPaTypHbI HanaHc .
B 3TOM yexon , yCTpOMCTBO AaHHbIM @ TpeBora BU3yasibHbIi U1
3BYKOBOW .
Tbl MOXKeLlb 3anpeLLaTb CUrHaAM3aLMs B 3aKpbiBan ABepb .
Tpesora pa3sHuua Temnepartyp :
ByaunbHUK cpaboTaeT Korga Temnepatypa KpOMe 3HaYeHun
TemnepaTtypbl nocennaca BocTok 06Hapy:KeH .
3TO MOXKET C/IY4YUTbCA U3- 33 ABEPU OCTABJIEHO OTKPbLITHIM ,
BHE3aMHOe pasmelLeHne NPoAYKTa ropsaYmi nam
HEUCNPABHOCTb CUCTEMbI OXNAXKAEHUA .
Kak TosibKO Tbl UMeTb Npobaema pelleHa , CurHanmnsauma
cbpacbiBaeTcA aBTOMATUYECKH .
YcTpaHeHue oWwn6oK :
Ecnv curHanmnsauma cHoBa cpaboTaeT, NpoBepbTe AATYMKU U
CoeaMHEHUA YCTPOMCTBA .
Ecnv curHan TpeBoru coxpaHseTcs , obpatutech B
aBTOPM30BAHHYIO TEXHUYECKYIO C/YKOY .

1. Ucnonb3oBaHKe 3KpaHa U KNaBUaTypbl Over temp
Extra rH

Cnepytowme KaOUU ABAAIOTCA UCNOb3YETCA A1A KOHTPONA
YCTPOMCTBO :
BKAOYUTbL YCTPOMCTBO ;

|
HaxmuTe KHonky BK/1/BbIK.

Aux

Koraa Tbl npoxoanTb B peXXnMme HacTPOMKM COKpaLleHue
napameTpa COOTBETCTBYIOLWMI oTobparkaeTca Ha aKkpaHe (
Hanpumep , «St » ANA HAaCTPOMKM TemnepaTypbl ).

Knaeuww co ctpenkamu seepx/sHus ( A / V¥ ).

OH ncnosb3yeTcs ANA YBEIMYEHUA NN YMEHbLUUTE
3HaYeHUA B HACTPOMKaXx .

Hanpumep , npu perynnposke TemnepaTypbl A KnasuLla
yBeANUYMBaAET TeMnepaTypy , a Knasuwa V¥ ymeHbLIaeT ee .
2. PerynMpoBKa Temneparypbl :

TemnepaTypHble HAaCTPOMKM YCTPOMCTBA ABNAIOTCA BaXKHO
obecneunTb NpaBU/IbHYIO paboTy WKada xnagareHT .
MepeknioyeHne B peKUm peryimpoBKu Temneparypbi :
HaxkmuTe n yaepmnsante KHONKy SET HECKONBKO CEKYHADI .
3HayeHue TeKyLLas TemnepaTypa Ha 3KpaHe HAYHEeT MUraTb .
Bbibop TemnepaTypbl ¥KeNaHHbIN :

Ucnonb3yiTte Knasuwmn co ctpeskamu Beepx ( A ) v BHU3 (
V ), uTobbl BbIbEPUTE 3HAUEHNE TEMMEPATYPbl KAOUHET Leb

[nana3oH TemnepaTtyp peKomeHAyeTcA ANA LWOKONAAHbIX
WwKados cocrtasnseT oT 15 ao 18°C.

CoxpaHAem HaCTPOUKM :

Mocne Toro, Kak BblIbpaHHasA TEMNEPATYPa HYXKHO , HAXKMUTE
KHOMKy SET ewe pas, 4ToObl COXPaHUTb HAaCTPOMKM .
MpepotBpauieHne KonebaHuii Temnepartypbi :

YacToe OTKpbITUE 1 3aKpbITUE ABEPU MOXKET TPeHMpPOBaTLCA
a HecTabuabHOCTb TemnepaTypbl . BpaTb HyAb OCTOPOXKEH ,
He OTKpbIBal ABepPb YTO B €C/IM HEOBXOANMO .

YT06bl M36EKaTb UIMEHEHWI pe3Kme nepenagpl
Temnepatypsbl , ybegutech , 4TO NPOAYKTbI, NoANexalume

noapobHOe PYKOBOACTBO COAEPKUT MHPOPMALMIO BarKHaA MHPOPMaALMA O TOM, KaK UCNosb30BaTh LLIoKonagHbii wkag a¢pdpekTusHoO 1
6e30nacHo . B cnyyae BO3HMKHOBEHUA Npobaem o6paTUTech 3a NOMOLLbIO K TEXHUYECKOMY CNEeLMaNUCTY . CNeLManm3mpoBaHHbIA A0/KeH
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4YTO NPOBEPUTb HA OBJIEAEHEHUE

2. [lBepHble ynaoTHUTENN A0NXeH BbiTb NMPOBEPEHO U Heobxoaumo ybeamuTbes | *?\&
>
YTO BO3AYX HE nonagaet B WKad . ECIM yNAOTHEHNE 3aKPbITO HE NMOHOCTLIO , B ;i,,s*
OXNaXKAAoLWEN CeKLUMN XONOANNbHUKA U B Npodune obpasyeTca nes, . nNacTuk .

1- MMpwu 3arpyske NpoayKTOB B WKag BCACbIBaOWMIM KaHan HoMmep 1 1 BO34yX0BOA

HOMep 2, KOTOpble YKA3aHO KPaCHbIM , He AO/IKHO OblTb NMOKPbLITbIE NPOAYKTAMM M MPOCTPAHCTBOM OT A0
MUHUMYM 15 cm J01KHO BbITb OCTaBb B MOKOE . Tbl MOXKeLb BUAETb MpuMep MakeTa MaKCMMAIbHOM 3arpy3Ku
Ha M306paxkeHun .

1. TemnepaTypa TemnepaTypa CHapyXu WKada AoMKHa ObiTb Makcumym 38—42°C. Mpu 6onee BbICOKMX
TemnepaTypax 3PpPeKTUBHOCTb OXNAXKAEHUSA WKada YMEHbLIMTLCS U MOXKET Bbi3BaTb 0b/iefeHeHme .
MpoayKTbl B WKady AomKeH ObiTb NPOAYKTaMM 3aMOPOXKeEHHbIN . Korga HesamopoXKeHHbI NpoayKT BocToK
nomelteH B wkad , Ha Ucnaputene npoucxoaut obneaeHeHne U3- 33 BAAXKHOCTU BbI3BAHHbIN NPOAYKTOM
YKapPKO , YTO BAUAET OTPULATENBHOE OXNaXKAEHME .

noapo6Hoe PyKOBOACTBO COAEPUT MHPOPMaLMIO BaXKHaA MHMOPMaLMA 0 TOM, KaK MCN0Ab30BaTh LLlokonaaHblii WKad apdeKTMBHO U
6e3onacHo . B cilyuae BO3HMKHOBEHMA Npo6iem 06paTUTech 3a NOMOLLbIO K TEXHUYECKOMY CMIeLMancTy . CNeLuanmnsupoBaHHbIii fOMKeH
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Koraa wkad BOCTOK pa3smopOXKeHHbI BPYUYHYO , OHO AO/IKHO OCTaBaTbCA B Pa3mopaykusainte MMHUMym 10
MWHYT M Makcumym 30 MUHYT. Bo Bpems pa3mopo3Ku TemnepaTtypa ncnaputensa AoaxKHa gocturats 18 ° C.

Korpa wKag BOCTOK MCMO/1b30BaN akKTUBHO B TedeHne AHA ( BbIBOpKa MM pasmellleHMe NpoaykKTa ), wKadp
JOo/MmKeH OblTb PAa3MOPOKEHHbIN BPYYHYO B KOHLE OOCAY)KMBAHWUA KaXKOoro Beyep UUCTUTb CHer
obpasyloluiica B ucnapuTene B pesynbrate paboTbl Hanpumep , NOXULLEHWE UK Pa3MeLLeHWe NPOAYKTa , U
€CNn co BpemeHeMm B WKady obpasyetca obnegeHeHue , WKad cnegyeT pasMmopoXKEHHbIN BPYYHYHO B KOHLE
06CNYyKMBAHMA KaXKA0ro BeYep M Pa3smopo3Ka BPYYHYIO Nepes Havaiom Cy»Kbbl yTpom.

Korga Hy»XeH HOBbIN NPOAYKT NOMELLLEH B WKAd , OH A0/IXKEH ObITb BbIKAOUMACA ANA AJIUTENIbHOM 3apAaKU U
CHOBAa BKJIOUYM/ICA MNOC/Ee pasmelleHna MNpoayKToB . TakMm obpasom , BXog BO34yX ropsumii BocToK
YMeHblUeHHbIl . Mpu 3arpyske B WKad ABepb A0MKHA 6biTb OCTaBUTb OTKPbITbIM MaKCUMYM Ha 3 MUHYTbI.
OcTaBbTe ABepb OTKPbITOM A0/bLUE 3TOr0 BPEMEHU Bbi3biBaeT 0baeaeHeHUe WwKada , NTOCKOAbKY BEHTUAATOPbI
cTon 1 Komnpeccop paboTaeT . MNocne 3aKpbITUA ABEPel , KOTOpble 1eTO OCTaBUTb OTKPbITbIM 6olee yem Ha 3
MWHYTbI , U3aenme HeobXoANMMO Pa3MOPOXKEHHbIN BPYYHYIO .

O6nepeHeHue , BO3HMKaloWee B LWKady BOCTOK B L,esiom BbiI3BaHO
nonb3oBarenem, u ecam Ecam mbl 06paTtum BHMMaHME Ha UCNONIb30BaHUE ,
He byaeTr BO3MOXXHOCTb 061eaeHeHuns .

Hapnexawana yruamsauma aaHHoro uspenua (OtTpaborasluee 3/1eKTPUYECKOE U 3/IEKTPOHHOE
o6opyaoBaHue)

(MpumeHnmo B EBponeiickom Coto3e 1 ApyrMx cTpaHax EBponbl ¢ BHeAPEHHOW CUCTEMOA
pasaenbHoro cbopa mycopa)
TaKana MapKMPOBKa, HAaHECEHHas Ha U3aenve AN NPUBEAEHHAsA B COOTBETCTBYHOLLEN
AOKYMEHTaLUUK, YKa3bIBaeT Ha TO, YTO NO OKOHYAHMM CPOKa CYXKObl NPOAYKT HE AO/IKEH
YTUAM3NPOBATLCA BMECTE C NPOYMMM BbITOBbIMM OTXOAAMMU.
[na npefoTBpalLeHMs BO3MOXKHOIO Bpeaa OKpyKatoLen cpese Uan 340p0Bbio N0Ael B pesyibTate
6eCKOHTPOIbHOM YTUAN3ALLMMN OTXOLOB, NOXKANYICTa, OTAENUTE AAHHbIA NPOLAYKT OT NPOYMX BbITOBbIX OTXO40B U
NoAoMANTE K ero yTUAN3aL MM OTBETCTBEHHO, NOAAEPKAB TEM CaMbIM MHMLMATUBY NO 06ecneyeHnto yCToMunBocTu
NMOBTOPHOTO MUCMOJIb30BAHMA UCTOYHUKOB MaTepUasos.
Mpun nepepaboTKe faHHbLIN NPOAYKT HE AOMKEH CMELLMBATLCA C APYTMMN KOMMEPYECKMMU OTXOL43aMMU.
019 OBECTMEYEHMSA 3PPEKTUBHOCTU U NPABUIbHOIO ®YHKLMOHUPOBAHUS YCTPONCTBA PEMOHT AOJIXKEH
BbIMOJHATLCA B COOTBETCTBNU C MHCTPYKUMAMW NPON3BOAUTENA, A MEPUOANYECKOE OBC/TYXKUBAHUE AO/THKHO
BbIMONHATLCA NPOPECCUOHAIBHO KBATMPULLIMPOBAHHLIM MEPCOHATIOM. (MPABOBOE OBA3ATE/NLCTBO NO
NPEAOTBPALLEHWNIO HECYACTHbIX CTYYAEB HA MPOM3BOACTBE M YCTAHOBKE 2/IEKTPOOBOPYAOBAHWA) OBA3ATE/IbHO
COBNIOOANTE MPABUNA, KACAKOLLIMECA MCTOYHMKOB S1EKTPOSHEPTUN. 3OPEKTUBHOCTb OBECMEYMBAETCA
COBNOAEHMEM MHCTPYKLIMM NO XPAHEHMIO MULLLEBbIX MPOAYKTOB, ONUCAHHbIX B MYHKTE 1.6, U MHCTPYKLIMI NO
PETYJTAPHOMY OBC/TYKNBAHUIKO, OMUCAHHbBLIX B MYHKTE 2.

nogpo6Hoe PyKOBOACTBO COAEPKUT MHPOPMALUIO BaxKHaA MHPOPMaLMA O TOM, KaK UCNoNb30BaThb LLlokonagHbii WwWKag addeKTuBHO U
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Ecnu 3TM yCNOBUS NPOBEPEHO M YTO 3TO HET NPO6aEM M FNa3ypu COXPaHAETCS ;

9. Kak N30 OHHOC OACAI0 Bocrok THIATCJIIbHO 3aKPBITLIC, CTHIKU

ybexaatbCca 4TO OH HET 3anncy BO3ayX BHYTPU ,

s

10. Mbl npoBepsieM ecain conpoTuBaeHMA paboTa,
MpoBepKa HarpeBa UcnapuTensa B MOAENSAX C ra30BbIM OTTaUBAHUEM FOPAYNNA ,

MpoBepbTe NPOYHOCTb CTEPXKHA BHYTPU UCMAPUTENA U MPOYHOCTb KNeA . HUKeE ,

—Pa__—

Ecau mocae Bcero 3Toro npoodJiemMa ¢
00J1e/1eHeHNeM YIIOPCTBYITE , MOKAJTYHCTA CBSIZKUTECH C INJIEPOM HJIH
TEXHHUYECKOM CJIY:KObI 10 3aMEeHUTE HEHCIIPABHYIO 3a1I4YACTh .

nogpo6Hoe PyKOBOACTBO COAEPKUT MHPOPMALUIO BaxKHaA MHPOPMaLMA O TOM, KaK UCNONb30BaThb LLlokonagHbIi WwKad addeKTuBHO U
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CucTeMa UMpKYNALMKM BO3ayXa B
WwKady He A0MKHa bbITb

CO3/aHMe UCTOUHMKOB CU/IbHOTO Tenna BOKPYr Ballero Y1o6bl XONOAUNBHUK paboTan becnepeboiiHo, ybeauTech, YTo 3acopeHa. LIMpKyALMA Bo3ayXa
XONOANUNBbHUKA CHU3UT ero 3¢d)eKTMBHOCTb W yBEAUYUT

VIITIIIIITITITITiTavararsivii

BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA U BEPXHAA YACTb XONOAWIbHUKA He obecneynsaeT paBHOMepHyIo

notpe6aeHne 3NeKTPOIHEPTUU.
3aKpbIThbl. COXPaHHOCTb LWOKONAAHBIX

3apap,r<a X0N0AUNbHUKA, HEe NPenATCTBYA NOTOKY BO34yXa, pasmelleHne ropavmx NnpoayKToB B X0/104U/1IbHUKe 'El'na 9¢¢EKTI/IBHOI'D " 3Heproc6eperawmero
3Ha4YNTENbHO NOBLICUT 3¢¢€KTMBHOCTb OXNaxaeHua u NpoaNUT CPOK npuseget K Ux o6nep,euet4mo v npueeet K 6onee MUCcNoNb30BaHUA yﬁengecb, YTO ABEpb He ocTaeTca
ero cnyx6bl. 3hHEKTUBHOMY OXNAKAEHNMIO. OTKPbITOI 6oNee Yem Ha MUHYTY.

— o a@@

Stainless
Stael
Cleaner

Glass

Cleaners
= - ]
04MCTKA XON0ANbHUKA 06bIMHBIMW XMMUKaTaMK MOXKET NPUBECTU K 06pasoBaHmio O4MCTKA MCMapUTENsa Kaxable 3 mecaua Ans yaaneHus noiav u rpasu, nsberas npu aTom
Heo6paTMMbIX NATEH Ha ero NOBEPXHOCTM, Mbl PEKOMEHZYEM UCMONb30BATb YMCTALLME NOBPEXAEHNA XPYNKMNX METANNIMYECKUX KOMMNOHEHTOB, NPOAJIUT CPOK CAYBbl Ballero
CPeACTBa, CNeLManbHO NpeAHasHaueHHbIE ANA HEPXaBeloWen cTann. XONOANNBHUKA U COXPAHUT ero 3GPEKTUBHOCTb OXNAXKAEHUA Ha YPOBHE HOBOTO.
L ~ o
/N nosbilweHNA 3pGeKTMBHOCTM paBoTbl Balwero WwKada no v ﬂ& JInA py4HOIt Pa3MOPO3KIM HaXXMUTE U yAepKUBaNTe KHOMKY *, NoKa He
OKOHYaHWM PaBoTbl PEKOMEHZYeTCA NPOBOANTL eXeJHEBHOe o 0 NOABUTCA IOrOTUN Pa3MOPO3KMU.

noApobHOe PYKOBOACTBO COAEPKUT MHPOPMALUIO BarKHaA MHPOPMALUA O TOM, KaK UCNoNb30BaTh LLIOKoNaAHbIM WKad 3PPEKTUBHO U
6e3onacHo . B cnyuyae BO3HMKHOBeHUsA Npo6aem 06paTTech 3a NOMOLLbIO K TEXHUYECKOMY CNeLMancTy . Cneunann3MpoBaHHbIi J0MKeH
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CHOCOLATE Model Codes
VN9-CK
VN9-G-CK
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